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FORORD

Kaere kunde,

Tak for at du har kebt et produkt fra Retigo s.r.o. Vi er producent og leverander
af specialiseret professionelt kokkenudstyr med lang levetid og palidelige
resultater. Vi tror pa, at dette udstyr vil hjzelpe dig med at realisere dine ideer
med gode resultater i dit daglige arbejde. Med dette udstyr kan du lave retter
med en hgj grad af kvalitet, sddan at kunderne kommer tilbage igen og igen.

Vi gnsker dig stor gleede og succesfulde oplevelser ved brug af BLUE VISION
kombidampovnen.
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OM DENNE BRUGSANVISNING

Denne brugsanvisning vil hjeelpe dig med at forstd og anvende BLUE VISION
kombidampovnen, samt informere dig om valgmuligheder og ydelse.

SYMBOLER SOM BRUGES | DENNE BRUGSANVISNING
| denne brugsanvisning finder du symboler med fglgende betydninger:

SYMBOL BETYDNING

Disse symboler betyder "BEMARK"
og "ADVARSEL". De informerer
dig om noget som kan forarsage
alvorlig personskade for brugeren
og/eller skade pa maskinen.
Endvidere indikerer de en vigtig
instruktion, egenskab, metode
eller tilfeelde som ma folges eller
tages hensyn til nar du bruger eller
udferer vedligeholdelse pa ovnen.

Dette symbol indikerer nyttig infor-
mation som relaterer sig til ovnen
eller dets tilbeheor.

Dette symbol er en reference til et
andet kapitel i brugsanvisningen.

Indikerer andre procedurevalg som
du kan, men ikke ngdvendigvis skal
folge.

GEe PP

@ GYLDIGHED AF DOKUMENTATION

Denne brugsanvisning er om RP type apparat og de
felgende modeller:

ELEKTRISKE MODELLER

2E0623IA, 2E0611IA, 2E0611BA, 2E1011IA, 2E1011BA, 2E2011IA,
2E2011BA, 2E1221IA, 2E1221BA, 2E2021IA, 2E2021BA.
GASMODELLER

2GO0611IA, 2G1011IA, 2G2011IA, 2G12211A, 2G2021IA.

HVEM ER DENNE BRUGSANVISNING FOR?

Denne brugsanvisning er tiltaenkt alle som kommer i kontakt med ovnen
under vedligeholdelse eller brug. Disse personer ma leese brugsanvisningen
ngje for de starter noget som helst arbejde med ovnen.

AFGORENDE

Laes brugsanvisningen ngje. Brugsanvisningen ma anses som en del af ovnen.
Pa grund af dette skal du opbevare den for fremtidig brug.

Folg instruktionene ngjagtigt. Ikke bare for lettere anvendelse af ovnen, men
ogsa for at sikre optimal ydelse og lang levetid.

|kke pabegynd brug af ovnen uden at du er grundig kendt med alle instrukti-
oner, forbud og anbefalinger som findes i brugsanvisningen, specielt det som
star i kapitlet "Sikkerhed under brug”.

Illustrationerne i denne brugsanvisning korresponderer ikke altid med den
faktiske ovn. Det er meningen at de skal beskrive ovnens hovedegenskaber.

@ Den komplette teknologidokumentation for ovnen finder du
pa producentens hjemmeside.

NAR DU ER I TVIVL

| praksis kan der opsta uforudsete situationer som ikke er beskrevet i denne
brugsanvisning. Derfor skal du i alle tvivlstilfselde kontakte producenten:

RETIGO s.r.o.

Rope 2310

756 61 Roznov pod Radhostém
+420 571 665 511
INFO@RETIGO.CZ
WWW.RETIGO.CZ

Hvis du har spergsmal eller er i tvivl kan du kontakte uddannede professionel-
le pa folgende telefonnumre:

PROFESSIONELLE SALGSREPR/ASENTANTER:
+420 603 571 360
+420 604 568 562

PROFESSIONELLE KOKKE:
+420 734 751 061
+420 727 867 220

PROFESSIONELLE SERVICETEKNIKERE:
+420 571 665 560

Hvis du kontakter producenten eller uddannede professionelle, skal du have
kombidampovnens grundleeggende information foran dig. Dette finder du pa
modelpladen — se kapitlet "Apparatidentifikation”.

E E En detaljeret beskrivelse af data indikeret pa modelpladen finder du
under afsnittet "Apparatidentifikation”.

ORGANISERING AF KUNDEDOKUMENTATION
Kundedokumentation er sammensat af to dele:
- Transport og installationsinstruktioner

- Driftsinstruktioner
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HOVEDEMNER | TRANSPORT OG INSTALLATIONSINSTRUKTIONERNE

- Grundlaggende information: beskriver funktionerne og hoveddelene af
apparatet som er relevant for installationen

- Sikkerhed: beskriver sikkerhed og korrekte tiltag under installation

- Transport: indeholder nedvendig information om flytning af apparatet og
handtering af det pa installationsstedet

- Placering: beskriver og specificerer regler for valg af installationssted

- Installering: beskriver opseetning af ovnen, udferelse af elektriske
koblinger, gastilkobling (kun for gasmodeller), tilkobling af vand og dreen,
og opstart.

- Frakobling: beskriver de ngdvendige opgaver for at frakoble enheden,
inklusiv bortskaffelse.

- Teknisk data: indeholder alle maleskitser og koblingsdimensioner

HOVEDEMNER | DRIFTSINSTRUKTIONERNE

- Grundlaeggende information: beskriver funktionerne og hoveddele af
apparatet som er relevant for installationen

- Sikkerhed: beskriver sikkerhed og korrekte tiltag under installation
- Kontrolpanel: beskriver apparatets kontrolpanel

- Software: indeholder instruktioner for arbejde med softwaren for tilbered-
ning og brug af specielle "Ekstrafunktioner” for varmebehandling. Beskriver
ogsa indstillinger, dataimport og eksport og arbejde med profiler.

- Rengering: beskriver renggringsmetoder, arbejdsprocedurer og trin for
rengering og operaterens handtering af apparatet.

Vedligeholdelse: indeholder instruktioner, vedligeholdelsesplan og
handtering af apparatet under vedligeholdelse.

APPARATIDENTIFIKATION

Modelpladen findes pa hejre side pa bunden af apparatet. Modelpladen
(typeskiltet) viser apparatproducent, teknisk data for apparatet og CE
meerkning, som indikerer at apparatet lever op til alle krav og standarderne
CSN, EN, IEC samt alle offentlige regler.

Elektriske modeller

A - Modeltype

B — Model

2E- . conza10.Pa a2

varmeproduktionsmetode: re t|9C)® TS Al

E — elektrisk www.retigo-cx

A— B 1221

1221 - apparatstorrelse: :::ﬂ — ” Z::TR:: jg‘z’:iv:

0623, 0611, 1011, 2011, BT SERTAL No.: 751700| PRASE: - 3’N\<

1221, 2021 MFG DATE: D500, |POWER: o, el C
WEIGHT: T0kg| FREQUENCY: o) o011 o)

I —er MAX CAPACITY: 138kg| CONNECTION: 5G10

dampproduktionsmetode: oo

I - spray AR "

B — boiler SERTAL NUMBER: c €
(AT IPX5

A — kontrolmetode for
blaesermotorer:

A — frekvensomformer
Z - ingen
frekvensomformer

C - Elektriske parametre

Gasmodeller

A - Modeltype

B — Model
2G - e ciImaren
varmeproduktionsmetode: ret|90 o Teluazo 671 685 511
G-gas A oeITiG
. TYPE: RP| CUII(RENT: 6.7 <
0611 — apparatsterrelse: B b o ——— (o = dC
0623, 0611, 1011, 2011, SERIALNoT 333777703 GAS: 20 <
1221, 2021 MFG DATE: 08/2017|PRESSURE: 50 05102 <
WEIGHT: 1 16kg| HEAT LOAD: 3w € D
I—er ly. FREQUENCY: ;cousuumow: 1.38ma/h <
dampproduktionsmetode: C{, VOLTAGE: 11 T IPX5
| = spray TmoDEL
(VA T -
A — kontrolmetode for SERIAL NUMBER: 7 c E
bleesermotorer: T oo
A — frekvensomformer
Z - ingen
frekvensomformer

C — Elektriske parametre

D — Gasparametre
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01 | GRUNDLAGGENDE INFORMATION

OM KOMBIDAMPOVNEN

1.1 ANVENDELSE: HVAD DEN ANVENDES TIL

BLUE VISION kombidampovnen er et universalapparat der anvendes til at
tilberede bade enkelte madretter og komplette menuer. Ovnen kan bruges
til alle metoder for varmebaseret madlaving, for eksempel bagning, stegning,
grilning, stuvning, dampning, langtidsstegning ved lavtemperaturer over
natten, etc. Ovnen kan bade manuelt indstilles eller man kan gere brug af
ovnens auto-programmer.

KORREKT ANVENDELSE AF KOMBIDAMPOVNEN

« Udstyret ma kun bruges til opvarmning af fedevarer. Opvarmning
involverer damp, varmluft eller en kombination af de to. Maden skal altid
placeres i en standardiseret madbeholder, bageplade beregnet til bagning
eller standard-tilbeher kun fra producenten.

« Udstyret som bruges skal veere i rustfrit stal, keramik, varmeresistent plast
eller emaljeret stal.

« Kombidampovnen er kun for professionelt brug i det kulinariske felt.

KORREKT ANVENDELSE AF KOMBIDAMPOVNEN
Det folgende ma ikke placeres inde i kombidampovnen:
- ingen mad i lukkede beholdere eller emballage

- Ingen letanteendelige objekter med et flammepunkt lavere end 260°C,
sasom letanteendelige olier, fedt eller klude

- intet torpulver eller granulat

1.2 BESKRIVELSE AF KOMBIDAMPOVNEN

18 17

3 16 14 10 15 11

1. Udtreekbar handbruser — Standardkonfigurationen er at handbruseren
haenger pa venstre side af maskinen.

Betjeningspanel

Aftagelig indre vaeg foran blaeseren
Sidedaeksel

Luft- og stevfilter

USB-tilkobling

N o s N

Aflobsdaeksel

8. Justérbare hgjdeben

9. Drypbeholder til kondensvand pa den indre side af ruden med automatisk
dreen

10. Der med rundet vinduesglas

11. Bolter for greb pa vinduesglasset

12. Kernetemperaturfoler

13. Derhandtag

14. Lysiovnkammeret

15. Indvendigt glasvindue pa deren som kan abnes

16. Indstik til Gastrobakker — Pa storrelsene 2011, 1221, 2021 er indstikkene
byttet ud med en roll-in indstiksvogn

17. Ventilationsflap ekstra damp

18. Ventilationsrer

A

Enhver @endring af sikkerheds- eller driftskomponenter i
kombidampovnen anses som ikke tilteenkt anvendelse. Firmaet patager
sig ikke ansvar for skader der falger af sddan brug. Brugeren har det fulde
ansvar.

Brugeren er ogsa ansvarlig for de betingelser som er beskrevet af
producenten for installation, brug og vedligeholdelse af apparatet, som
kun skal vedligeholdes og repareres af personer, der er bekendt med det
og instrueret om de farer, der kan opsta.

1.3 VALGFRIT TILBEHOR

FODEVAREBEHOLDERE OG BAGEPLADER

Gastronormbeholdere og bageplader er ikke bare beholdere under
madlavning og bagning, men anvendes ogsa til transportering, servering og
opbevaring af mad. De bidrager aktivt til at forbedre arbejdsseffektiviteten -
nar du planleegger arbejdet ordentligt, er det ofte unedvendigt at overfere
tilberedte maltider fra én bakke eller plade til en anden.

Folg anvisningerne for sikkerhed pa arbejdspladsen nar du handterer
Gastrobakker, se 2. SIKKERHED UNDER BRUG.

STATIVER, ROLL-IN VOGN OG BESLAG

Vigtigt tilbehor til kombidampovnen inkluderer forskellige rustfri stalstativer
og vaegbeslag (pa model 623) og roll-in indstiksvogne (pa modellerne 1011,
2011, 1221 og 2021). Specialudstyr er banketkurve, vogne og termobokse til
servering af mad.

VISION VENT KONDENSATIONSH/AETTE

Vision Vent kondensationsheette giver dig mulighed for at opretholde et
behageligt indeklima i kokkenet takket veere dets kraftfulde udsugning. Vision
Vent er designet til komvidampovnene RETIGO Vision 623, 611, 1011 og 2011.
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OLIEPISTOL

Oliepistolen giver dig mulighed for at spare op til 2/3 af omkostningerne af
dit olieforbrug ved madlavning i ovnen. Takket veere den smalle dyse kan
du daekke maden i et perfekt lag olie, der bade sikrer din mad en god farve
og holder olieforbruget nede pa et minimum. Takket veere den udskiftelige
dyse kan oliepistolen bruges til andre substanser, der bruges ved madlavning,
sasom chokolade.

VISION SMOKER

Roggeneratoren Vision Smoker er et enkelt tilbeher som er kompatibelt

med alle Retigo kombidampovne. Takket veere enkle betjeningselementer

med valgmuligheder sasom regning af mad i op til tre timer uden stop og let

vedligeholdelse, giver Vision Smoker dig muligheden for at udvide din menu
med regede specialiteter.

Nar du anvender oliepistolen og Retigo Smoker skal du falge
retningslinjerne for sikkerhed pa arbejdspladsen som beskrives
i brugsanvisningerne for dette apparat.

1.4 KONTROLPANEL: GRUNDLAGGENDE

SLATILOG FRA

Kombidampovnen er permanent tilsluttet stromnettet og teendes og slukkes
ved at trykke pa en ekstern afbryder. Hvor denne placeres bestemmes
af brugeren under installationen, og du skal som bruger informere om
placeringen af denne afbryder. Ved normalt brug er det nok at indstille ovnen
til Standby-mode ved at trykke pa den hvide cirkel pa displayet og herefter pa
Standby-knappen.

ABNING OG LUKNING AF OVND@REN

Kombidampovnens der er udstyret med en lukkemekanisme som lader dig
abne med bade hgjre og venstre hand. Hvis du beveeger handtaget til siden
abnes derlasen. Traek i handtaget for at abne deren.

For at lukke deren skal du trykke pa handtaget (drej deren igen). Hvis du har
en ovn med roll-in vogne (2011, 1221 og 2021) skal du lukke deren og dreje
handtaget 90° med uret.

OPVARMNING AF BOILEREN (kombidampovne med boiler)

Nar ovnen teendes, fyldes boileren automatisk med vand som derefter
opvarmes. Indtil boileren er fuldt opvarmet vil programstart veere midlertidigt
deaktiveret for programmerne "damp” og “varmluft med damp”. Herefter kan
ovnen benyttes.
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02 | SIKKERHED UNDER
BRUG

Kombidampovnen kan ikke anvendes uden en vis grad af forsigtighed,
arvagenhed og sund fornuft. Selv. om kombidampovnen er designet
og produceret i henhold til internationale sikkerhedsstandarder baerer
brugeren ansvaret for hans eller hendes sikkerhed nar han eller hun bruger
kombidampovnen. Producenten har ikke ansvar for personskader, skader pa
udstyr eller miljgskader som er forarsaget af forkert brug af kombidampovnen
eller manglende overholdelse af instruktionerne i brugsanvisningen eller
manglende overholdelse af sikkerhedsanvisningerne.

Dette kapitel giver dig den vigtigste information om hvordan du trygt skal
anvende ovnen og hvordan du opretholder sikkerheden for dig selv og alle
andre som kommer i kontakt med kombidampovnen eller dens tilbehar.

2.1 SIKKER BRUG

GENERELT

« Kombidampovnen ma kun anvendes af personer som er autoriserede,
kvalificerede og opleerte i at bruge den. Personer som ikke er autoriserede
til at bruge den og ikke har faet opleering i anvendelsen af den skal aldrig
handtere eller vedligeholde den, og heller ikke udfere nogen aktivitet mod
tilteenkt brug. Sadan uprofessionel aktivitet kan forarsage personskade eller
skade pa ovnen.

« Modtag opleering i hvordan du bruger kombidampovnen. Dette forhindrer
arbejdsrelaterede skader og skader pa ovnen.

« Kombidampovnen skal kun bruges til madlavning og i overensstemmelse
med denne brugsanvisning. Al anden brug bryder med den tilsigtede
anvendelse og betragtes som farlig.

« Af sikkerhedsmaessige arsager ma du ikke fjerne ovnens daeksler eller
forsgge at na ind i kombidampovnen - dette kan resultere i elektrisk sted.
Ovnenheden har ingen komponenter, som brugeren selv kan handtere.
Reparationer af fejl eller vedligeholdelse ud over det, der er beskrevet i
denne vejledning, skal kun udfgres af en kvalificeret servicetekniker.

« Installér ikke noget varmeudstyr i umiddelbar nserhed af ovnen (f.eks.
friturekogere, grill, boilere, kogeplader osv.).

Detaljerede krav til placering af apparatet er angivet i instruktionerne
for transport og installation.

« Arbejd ikke med kombidampovnen, hvis du lider af svimmelhed, har let
ved at besvime eller er pavirket af lignende, hvis du har problemer med at
koncentrere dig, eller hvis du er under pavirkning af stoffer eller alkohol!

« Det er strengt forbudt at fjerne eller beskadige etiketterne, der er fastgjort
til kombidampovnen.

« Brug kun kombidampoven, nar den er i perfekt stand. Foretag ikke
2endringer pa ovnen.

« Folg den beskrevne inspektionsplan, felg instruktionerne i
brugsvejledningen, folg de gyldige regler for gasapparater.

« Anbring ikke genstande, som du kan snuble over i neerheden af
kombidampovnen. Hold arbejdspladsen inklusiv adgangsveje rene og
ryddelige.

MILIQET OMKRING KOMBIDAMPOVNEN
« Det tilladte omgivelsestemperaturomrade er + 4 ° C til + 35° C.
«  Omgivelsene ma ikke veere eksplosive eller giftige.

« En manuel eller automatisk brandslukker ma ikke installeres direkte over
kombidampovnen.

« Der ma ikke veere braendbare materialer, gasser eller vaesker placeret under
eller ved siden af kombidampovnen.
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FOR DU ANVENDER KOMBIDAMPOVNEN

« Fordu starter apparatet, er det vigtigt at laese indholdet i kapitlet "Sikkerhed
under brug” sammen med dette kapitel.

« Hvis du er i tvivl om korrekt installation af ovnen, ovnens brug eller
sikkerhed, skal du kontakte producenten.

« Hovis det elektriske udstyr er beskadiget pa nogen made skal det repareres
ojeblikkeligt - brug aldrig en beskadiget kombidampovn.

« Blokér ikke ovnens ventiler med objekter, og anbring specielt ikke
kokkenredskaber, toj eller andre genstande pa ovnen. Serg for, at dampen
frit kan komme ud af ventilerne pa toppen af kombidampovnen.

« Kontrollér kombidampovnens ovnkammer for brug. Fjern al mad, rester af
rengeringsmiddel eller andre fremmedobjekter, og renger ovnkammeret
grundigt med handbruseren.

« Sorg for, at du ikke sprojter eller sprayer vand pa kombidampovnen og
anbring ikke genstande fyldt med vand oven pa den.

« Anbring ikke abne ildkilder pa eller i neerheden af kombidampovnen.

VED BRUG AF KOMBIDAMPOVNEN

« Fortseet ikke med at bruge kombidampovnen, hvis du er i tvivl om hvordan
man sikkert anvender den eller hvis den er beskadiget. Sluk straks, tag
stikket ud, sluk for vandforsyningen og kontakt forhandleren.

« Hvis der opstar stgj over den tilladte greense, mens du bruger
kombidampovnen, skal du stoppe ovnen og rette fejlen.

« Du skal straks rapportere fejl til din overordnede som skal fa den repareret.

« Efterlad ikke kombidampovnen uden opsyn, mens den er teendt,
medmindre andet er angivet i brugsanvisningen.

« Brug fingrene til at betjene kontrolpanelets knapper. Ved brug af spidse,
skarpe eller andre genstande til betjening af apparatet ophaeves garantien.

« Nar du anvender kombidampovnen, skal du veere opmaerksom pa, at
kokkengrej, bakker og indstik kan blive meget varme. Temperaturen pa
det ydre vindue pa deren kan na temperaturer pa over 60°C. Under alle
omstaendigheder er der risiko for forbreendinger.

« Varm damp genereres nar kombidampovnen er i gang — nar deren abnes
er der fare for skoldning etc. Nar du abner deren skal du altid sta pa en
sadan made at du ikke kan blive skoldet af dampen som kommer ud af
den abne der. Abn deren lidt pa klem forst, sa at dampen forsvinder fer du
abner doren helt.

« Hvis gastrobakker eller andre beholdere er fyldt med mere end tre
fierdedele med vaeske, skal du veere meget forsigtig nar du handterer dem.
Nar du placerer beholdere som er sa fyldte inde i ovnen, skal du kun szette
dem pa indstik som du kan se. Huvis ikke dette overholdes er der fare for
skoldning. Veer meget forsigtig nar du fjerner varme gastrobakker eller
andre beholdere — uanset indhold!

« Veer meget forsigtig, nar du arbejder med en kombidampovn (udstyrssaet)
hvor det hgjeste indstik er 160 cm eller hgjere over gulvet. Der er en fare
for, at gastronormbakker vaelter og forarsager forbreendinger.

« Varme omrader kan forekomme under tilberedning pa diverse
kokkengrej der anvendes, pa indstik og pa indersiden af deren. Brug
beskyttelseshandsker, nar du handterer varme genstande.

« Hvis kombidampovnen er udstyret med en roll-in indstiksvogn, skal du
altid bremse vognen nar den er inde i apparatet. Nar du handterer en fuld
indstiksvogn skal gastronorm-beholdernes lasemekanisme altid bruges
(gastronormbeholderne skal veere lukkede).

« Nar du transporterer gastronorm-beholdere fyldt med vaeske, skal de
daekkes af et lag. Ellers kan brugeren blive forbraendt.

« Hvis gulvet er meget ujeevnt, skal roll-in indstiksvogne ikke bruges til at
kere ind eller ud af ovnen. Efterlad aldrig et vognhandtag inde i en lukket
kombidampovn. Dette kan e@deleegge kombidampovnens der. Handtér
og treek ikke i vognen uden det handtag, der er specielt designet til dette

formal. Ellers kan der opsta forbraendinger.

« Nar du bruger banketvogne, skal du altid serge for, at tallerkenerne er
korrekt placeret pa stativerne.

« Du skal altid bruge det automatiske rengeringsprogram til vognene
(hvis tilgaengeligt). Hvis ikke, skal du bruge rengeringsprodukter, der er
specielt designet til halvautomatisk vask. Det er ikke tilladt at anvende
kombidampovnen uden indstiksvognen til standardopgaver og automatisk
rengaring!

EFTER AT DU ER FARDIG MED AT ANVENDE KOMBIDAMPOVNEN
« Rengar og udfer kun service pa kombidampovnen nar den er kold!

« Fjern harde madrester ved at tage dem ud af ovnkammeret — du skal aldrig
skylle dem ned i kombidampovnens aflgb.

« Rengoringsmidler og afkalkningsmidler ma anvendes i henhold til
beskrivelsen i denne brugsanvisning, og instruktionerne bagpa hvert
middel ma ligeledes fglges.

« Efter arbejde (f.eks. natten over) skal du lade deren pa kombidampovnen
sta pa klem.

« Nar kombidampovnen ikke bruges over en leengere periode skal du afbryde
vand- og stremforsyningen.

RENGORING

« Veer ekstra forsigtig, nar du handterer renggringsmidler. Kontakt med
renggringsmidler og deres dampe udgear en risiko for forbreendinger eller
hudirritationer, gjenskader og beskadigelse af lunger.

« Brug beskyttelsesudstyr, nar du handterer rengaringsmidler.

« Ved dosering af pulveriserede renggringsmidler skal du veere ekstra
omhyggelig med ikke at indande det og undga kontakt med @jne og
slimhinder.

2.2 SIKKERHEDSUDSTYR

Nar du bruger kombidampovnen, er det ogsad nedvendigt at veere iklaedt
korrekt arbejdstej og personligt beskyttelsesudstyr. Bekleedning, sko og
beskyttelsesudstyr skal overholde de nationale krav til din type arbejde. Det er

iseer vigtigt at huske disse ting:
arbejdstoj

beskyttelsesbriller beskyttelseshandsker beskyttelsessko
Nar du arbejder med kombidampovnen anbefaler vi ikke at bruge:

« Arbejd ikke med terklaeder, slips, kaeder, ure, armband, negler, ringe eller
andre metalgenstande og arbejd ikke med en upassende bandage.

« Elektriske komponenter sdsom pacemakere, ure, kreditkort osv. Eller andre
magnetiske objekter.

« Langt, last har. Sikr langt har med en passende hovedbeklaedning eller
frisure.
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2.3 BESKYTTELSESELEMENTER PA
KOMBIDAMPOVNEN

Kombidampovnen er udstyret med sikkerhedselementer som gar den sikker
at bruge. Her er en liste over de vigtigste elementer:

Ekstern hovedafbryder

Eksterne daeksler

Beskyttende temperaturbegraenser
Kontrolpanel

Dor med magnetisk las
Ventilationsposition pa udstyrsdaren
Indvendig veeg

NooswN e

Ingen af de naevnte elementer ma fjernes af operateren. De kan fjernes
ved inspektion, vedligeholdelse eller reparation, men kun af en person
som er kvalificeret til opgaven.

EKSTERN HOVEDAFBRYDER

Kombidampovnen kan kun anvendes sa leenge den er tilsluttet en uafbrudt
stremforsyning. Stremforsyningen teendes og slukkes ved hjzelp af en ekstern
hovedafbryder. Kontakten bruges til at teende og slukke for apparatet (under
opstart, reparation, installation og ogsa i nedsituationer). Den eksterne
hovedafbryder skal vaere nemt tilgeengelig pa alle tidspunkter!

A

Det er forbudt at manipulere sikkerhedskredslabene, fjerne sidedaeksler
eller foretage uautoriserede aendringer, da dette vil ®endre palideligheden
og sikkerheden for disse kredslab.

EKSTERNE D/EKSLER

Alle aftagelige deeksler er fastkoblet til kombidampovnen, sa de kun kan
fiernes med veerktej. Daeksler forhindrer at dele som er stremledende ikke
utilsigtet tager stram fra andre dele. Kontroller altid, at deekslerne er pa plads.

BESKYTTENDE TEMPERATURBEGR/ANSER

Beskyttende temperaturbegraensere er placeret i ovnkammeret, boileren og
det elektriske kontrolpanel. Nar der registreres en for hgj temperatur, aktiveres
disse elementer og ovnen slukkes. Hvis en beskyttende temperaturbegraenser
er defekt vises en fejlkode sammen med et herbart signal.

KONTROLPANEL

Kontrolpanelet er placeret uden for omradet grundet heje temperaturer
og gor det muligt at slukke for ovnen hurtigt ved brug af STOP-knappen.
Displayet viser ogsa en fejlmeddelelse.

Kontrolpaneleterfastgjortaf sikkerhedsmaessige arsager til frontkontrolpanelet
og forhindrer utilsigtet berering af stromledende dele. Kontrolpanelet kan
kun fiernes med et veerktgj.

DOR MED MAGNETISK LAS

| gjeblikket degren abnes, vil varmen automatisk stoppe blaeseren til den er
fuldsteendigt stoppet for at begreense udslippet af damp fra ovnkammeret.
For at beskytte dig selv mod skoldning fra dampen, skal du ferst abne deren
lidt og vente, fgr du abner deren helt. For at lukke daren skal du trykke pa
handtaget (drej deren igen). Hvis du har en ovn med en roll-in vogn (2011,
1221 og 2021) skal du lukke deren og dreje handtaget 90° med uret.

Hvis daren ikke er helt lukket og ovnen er sat til at starte med et program, vil
en "luk deren” advarselsmeddelelse blive vist.

UDSTYRSDORENS VENTILATIONSPOSITION

For at beskytte mod skoldning af damp skal derene forst dbnes pa klem.
| denne position forbliver dorene delvist last. Nar der ikke laengere
udledes damp fra ovnkammeret kan derene dbnes helt.

INDVENDIG VAEG

Denne er altid placeret inde i ovnkammeret foran blaeseren for at skaerme for
bleeserens roterende hjul. Den indvendige vaeg kan kun fjernes med veerktaj.

A

Du ma ikke under nogen omstaendigheder fijerne noget sikkerheds- eller
beskyttelseselement pa kombidampovnen! Du ma ikke foretage nogen
andringer uden tilladelse fra producenten.

2.4 FARLIGE STEDER OG YDERLIGERE RISICI

Kombidampovnen er designet saledes, at safremt den bruges pa den rigtige
made i perfekt teknisk stand, sa udger den ingen fare for brugeren eller
omagivelserne. Under brug kan der dog opsta farlige situationer, hvis brugeren
ikke er opmaerksom pa dem. Dette kaldes for yderligere risici - dem, der er
tilbbage, efter alle forebyggende sikkerhedstiltag er taget i betragtning og
implementeret. Opdag disse farer hurtigt og leer at undga dem.

Farligesteder, faretyperogdereskonsekvenser

OVNKAMMER

Nar det er i brug genererer kombidampovnen damp af heje temperaturer
i ovhkammeret.

A

- Fare for brandskade fra varme steder i hele ovhkammeret.

« Fare fra sidehandtag pa beholdere og andet tilbeher nar du opvarmer
mad.

« Skoldefare fra varm damp som undslipper ovnkammeret nar deren
abnes.
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BLASERE

| kombidampovnens ovnkammer, bag den indvendige vaeg, er der én eller
flere bleesere.

A

« Risiko for handskader ved utilsigtet handtering af ovnkammeret bag
den indvendige vaeg, nar dette ikke installeres korrekt.

« Risiko for handskader ved utilsigtet handtering af ovnkammeret bag
den indvendige veeg under rengering og vedligeholdelse.

DR

Indersiden af deren og specielt det indvendige glas opvarmes til hgje
temperatur nar kombidampovnen anvendes. Kombidampovnen genererer
ogsa varm damp som slipper ud nar deren til ovnkammeret abnes.

A

« Fare for brandskader fra indersiden af deren nar den abnes under eller
efter tilberedningsprocessen.

« Fare for skoldning af varm damp og r@g nar du abner apparatet, og
specielt nar den gverste der er pa ansigtshejde, nar den er i seet med
to kombidampovne.

OVNENS OVRE DAEKSEL

Du ma aldrig daekke apparatet til eller placere objekter pa det som kan
begynde at braende. Apparatet er ikke en opbevaringshylde!

Veer forsigtig og brug altid beskyttelseshandsker.

A

« Fare for brandskader under tilberedning.
« Brandfare hvis daekslet er deekket til eller hvis brandbare materialer er
pa daekslet under tilberedningsprocessen.

GASTRONORMBEHOLDERE

Aldrig handtér beholdere som indeholder varm flydende mad over gjenhgjde,
brug altid beskyttelseshandsker.

A

« Fare for brandskader ved forkert handtering af varmt tilbeher nar du
fijerner det fra ovnen efter madlavning.

FLAPVENTIL OG ROR

Anbring ikke nogen del af kroppen pa disse dele, og brug altid
beskyttelsesudstyr (handsker, beskyttelsesbriller osv.).

A

« Fare for brandskader fra varm damp som siver ud af ovnhkammeret under
tilberedningsprocesser.

UDSTODNINGSVENTIL

Anbring ikke nogen del af kroppen pa disse dele, og brug altid
beskyttelsesudstyr (handsker, beskyttelsesbriller osv.).

A

« Fare for brandskader fra varm damp som siver ud af ovnkammeret under
tilberedningsprocesser.

MANUEL HANDBRUSER

A

« Fare for skoldning fra varm damp eller varmt fedt nar du sprayer et
varmt ovnkammer.

« lkke brug handbruseren til at kele ovnkammereret ned for rengering
hvis temperaturen er hgjere end 90°C.

« Fare for skoldning fra fra varmt fedt og damp nar vand sprejter ind
i varmt fedt.

« Sprojt ikke vand direkte ind i varmt fedt — dette kan forarsage sprajt og
varmeforhgjning.

Yderligere risici

Foryderligereatreducere farerogforatsikre effekten af sikkerhedsbeskyttelsen,
giver vi information om yderligere risici, man skal tage hgjde for. For at fjerne
disse risici etablerer vi folgende tekniske og organisatoriske foranstaltninger,
der skal igangseettes af brugeren. Disse er beregnet til at forhindre farer.

ELEKTRISK STROM

Alle de elektriske komponenter til kombidampovnen bliver tilfert potentielt
dodbringende stream. Stremforsyningsterminalerne og andre elektriske
komponenter er stremledende, selv nar kombidampovnen er slukket.

A

« Fare for personskader forarsaget af elektrisk stram fra stremledende
dele!

Adgang til omradet med de elektriske komponenter er kun tilgaengeligt
efter at have fjernet daekslet. Som almindelig bruger har du ikke tilladelse
til at udfere service pa ovnens elektriske komponenter. Der udgeres kun en
potentiel fare hvis det elektriske forsyningskabel er beskadiget f.eks. nar det er
forkert placeret, snoet, klemt, tynget ned osv. Star ovnen pa hjulrammen, der
korer over kablet, kan dette ogsa edeleegge det.

A

« Nar du bruger ovnen, skal du altid lase hjulene med parkeringsbremsen.

Hvis der er beskadigelse af det elektriske udstyr, er det n@dvendigt at stoppe
med at bruge kombidampovnen gjeblikkeligt og fa en gjeblikkelig reparation
udfert af en autoriseret servicetekniker.

Hvis det ikke er nedvendigt at have kombidampovnen tilsluttet strem, skal du
afbryde stramforsyningen ved at slukke for hovedafbryderen.

MEKANISKE DELE

Der opstar fare, nar kombidampovnen er installeret pa hjulrammen eller
installeret forkert (f.eks. hvis den star skrat, er forankret pa en glat eller ujeevn
overflade osv.). Hvis ovnen mister sin stablitet, er der risiko for at blive klemt.
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A

Hvis du mener, at apparatet er installeret forkert i forhold til stabilitet,
skal du ikke fortseette arbejdet, men kontakte ovnens ejer for at
kontrollere installationen.

Risiko for personskade fra beveegelige dele, der opstar i situationer, hvor
ovnkammeret afkoles med dbne dore — ved "Nedkeling”-funktionen er
den indvendige vaeg foran ventilatoren er vaek, sadan at ventilatorhjulet
er frit tilgeengeligt.

Nar du handterer kombidampovnen skal du gere det i henhold til de relevante
regler angaende laftning af udstyr pa arbejdspladsen.

A

Serg for at den indvendige vaeg er pa plads og sikkert feestnet mod at
lesne sig!

Fare for handskade kan opsta nar du skubber eller traekker roll-in vogn
eller lastkurv.

Brug altid det handtag, der er beregnet til denne brug, nar du handterer
lasttilbehor.

HOJ TEMPERATUR

Under madlavningsprocessen opvarmes ovhkammeret, beholdere og mad
op til en hgj temperatur. Efter at derene til ovnkammeret er abnet slippes
varmen ud i omgivelserne. P4 grund af dette er der fare for brandskader eller
skoldning nar du arbejder med eller neer kombidampovnen.

A

Fare for brandskader/forbreendinger fra varme overflader opstar for
det meste i hele ovnkammeret, indersiden af deren inkluderet, og pa
alle dele som er eller har veeret inde i ovnen under madlavning, sasom
beholdere, beholderhandtag og kar.

Brug den beskrevne sikkerhedsbekleedning specielt handsker!
Skoldefare fra varm damp kan opsta nar vand sprejtes ind i det
opvarmede ovnkammer eller nar dgren abnes under "Nedkeling’-
funktion.

Sta langt nok veek fra ovnen, og sprejt ikke vand ind i det opvarmede
ovnkammer for hurtig nedkeling eller nar du renger med handbruseren!

A

Skoldefare opstar nar der sprajtes ind i ovnen nar den indeholder en
beholder med varmt fedt.

Sprejt ikke vand ind i varmt fedt!

Det er ogsa vandskoldningsfare ved fejlnandtering af beholdere, nar du
bruger beholdere med forkerte dimensioner, og nar du bruger en plade
med forkerte dimensioner i forhold til banketvognens indstik.

Nar du handterer beholdere som indeholder varme veesker eller varm
veeskefyldt mad over gjenhgjde, skaldualtid bruge beskyttelseshandsker.

RENGORINGSMIDLER

Nar du bruger rengeringsmidler, er der fare for brandskader eller hudirritation,
og skade pa gjne og lunger fra direkte kontakt med rengaeringsmidler eller
giftige dampe fra renggringsmidler.

A

Undga direkte kontakt med rengeringsmidler. Brug sikkerhedshandsker,
hvis der er fare fa kontakt.

Nar du doserer skal du veere passe pa ikke at inhalere rengeringsmidlet.
Under fuld-automatisk rengering ma du ikke abne for ovndaren,
medmindre programmet fortaeller dig det — der er fare for inhalering af
renggringsmiddeldampe og staenk.

FODEVAREKONTAMINATION

Nar rengering- eller afkalkingsmidler bruges forkert kan mad som tilberedes
i omradet neer kombidampovnen blive kontamineret.

A

Sikr dig at din arbejdsoverflade ikke har staenk af rengeringsmidler eller
afkalkning!

Placér ikke tomme beholdere pa din arbejdsoverflade - maden kan bli-
ve kontamineret!

GAS

Gaskombidampovnen udger ogsa disse farer:

A

Fare for eksplosion hvis gasledningen er defekt eller laekker.
Det er fare for oxygenmangel i kokkenet, hvis braenderen er forkert
justeret, og mangel pa luft i kokkenet hvis ledningen leekker.
Folg den beskrevne inspektionsplan, f@lg instruktionerne
i brugsanvisningen og felg gyldige regler for gassapparater.

VAND

Hvis ovnen og vognene behandles pa en made sadan at de foretager en
reekke uhensigtsmaessige beveegelser, kan dette odeleegge eller skade
vandforsyningen, og vand, der udlaber, kan forarsage glidninger og fald.

A

.

For brug skal du altid kontrollere at hjulene er last med parkeringsbrem-
sen! Hold ovnens arbejdsomrade og omgivelser rene og torre!

2.5 BRUG AF TILBEHOR

KERNETEMPERATURFOLER

HANDBRUSER

Maleren ma kun indsaettes i mad. | «

Indseet ikke maleren i frossen
mad. Det kan braekke den! .

Du ma aldrig baje
temperaturmalerens stramkabel
med magt.

Aldrig tag maleren ud af maden
ved at hive i kablet.

Placér kernetemperaturfeleren

Handbruseren skal kun bruges til
at rengere ovnkammeret.

Handbruseren virker kun_ i to
minutter efter at deren er abnet.
Sa slukker den automatisk.

« Duskalaldrigbruge handbruseren
nar kombidampovnen er varm.
Lad den kele af til under 65 °C.

Duskalaldrig bruge handbruseren

.

i maden pa en sadan made til at kele” ovnkammeret ned
at denikl?e leener sig mod hvis temperaturen er over 90
darglasset. °C — dette kan skolde bruseren
Maleren kan veere varm — brug OP @deflaegge;l bd‘ﬂiegs lmdre%
beskyttelseshandsker. g\?ﬁk;’gm‘gﬁtf' eskadigeise a
Tag  temperaturmaleren ud af | | Aldrig  sprejt vand fra den

maden for du flerner maden fra
ovnen og placér den i holderen.

Nar maleren ikke er i brug skal
den sta i holderen.

manuelle handbruser pa det
varme ?las pa deren - der er fare
for at glasset odeleegges!

. X « Placér altid handbruseren
Lad aldrig , temperaturmaleren i holderen efter brug.
haenge pa dersiden af
ovnkammeret — doren kan lukke

sig pa den og beskadige den.
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03 | KONTROLPANEL

3.1 TOUCHSKARM

Betydningen af knapperne (ikonerne) som findes pa de fleste skaeerme vises
pa figur A, B, C og D. De basale knapfunktioner veelges nemt ved at trykke
pa ikonet pa panelet. De udvidede funktioner bliver aktiveret ved at trykke og
holde knappen nede i mere end 2 sekunder.

OFTE ANVENDTE KNAPPER

Systemet har knapper, der er feelles uanset hvorhenne i menuen du er.
Betydningerne er som felger:

Tryk pa knappen for at ga tilbage.

Ok Trykk pa knappen for at bekraefte valg.

Iy Tryk for at starte @nsket tilberedningsproces,
St renggring etc.

St Tryk for at stoppe nuveerende tilberedningsproces og
R vise den pa skaerm D.

3.2 ANDRE KNAPPER

Vision-knappen er for at:
a) skrue pa simultankapacitets-funktion EEl 4/4.4
. b) skrue pa kontrolsystemet
c) seette kombidampovnen i standby-tilstand
d) skeermkalibreringsfunktion efter at have holdt
knappen nede i mere end 2 sekunder

Ved at trykke pa symbolet vises hovedskaermen (A).

Nar den trykkes pa vil kontrolsystemet ga
i dvaletilstand og skeermen vil slukkes. Systemet
vaekkes igen ved at trykke pa Vision-knappen.

Tryk pa den for at vise de individuelle
systemfunktioner.

Tryk for vedvarende lys i ovnkammeret og tryk
igen for at sla det fra. Lyset vil kun teendes nar
ovnkammerdgren abnes.

Tryk for at vise eller skjule udvidede
varmluftovnsfunktioner.

3.3 TASTATUR

Systemet har ogsa tastatur. Kontrolpanelet er det samme under alle
kombidampovnens programmer og funktioner.

BASIS NUMERISK TASTATUR

For indtasting af veerdier

Slette veerdier.

Hurtig korrigering af
veerdier.

Non-stop-tid, non-
stop-ydelse af en
funktion.

UDVIDET ALFANUMERISK TASTATUR

For at indtaste bogstaver, symboler og tal.

/Endre sma-store
bogstaver.

Byt mellem et tastatur med
bogstaver og et tastatur
med tal/symboler.

Slet bogstaver.

Mellemrum.

Tastaturvalg. Veelg sprog
og tastatur (QUERTY-
QUERTZ).

Byt mellem et tastatur med
tal/symboler og et tastatur
med bogstaver.

Slet bogstaver.

Mellemrum.
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04 | TILBEREDNING

4.1. MANUELLE INDSTILLINGER

Dette valg bruges af mere erfarne brugere som

ovnprocesindstillingerne ngjagtigt. Indstil ovnindstillingerne manuelt
henhold til dit eget @nske og erfaring.Ved at trykke pa valg A2 vil de manuelle

indstillinger vises (B).

B1 FORVARMNING AF OVNKAMMER

Fra.

Til.

Veerdien under symbolet indstilles

af producenten til 15°C hgjere end
tilberedningstemperaturen du angiver
(B5). Dette betyder at nar du manuelt
indstiller tilberedningstemperaturen
med aktiv forvarmning, vil
forvarmningstemperaturen automatisk
@ges med 15°C. Den eneste
undtagelse er ved Damp-funktionen,
da forvarmningstemperaturen der er
lig den veerdi du indstiller.

TILBEREDNINGSVALG

VARMLUFT )}}
Erstatter madlavning i stegepande,

i ovnen, friturestegning, etc.
Temperaturomrade: 30-300° C

VARMLUFT MED DAMP

(KOMBINATION)

Erstatter madlavning som kraever

indsprejtning eller procedurer >>fp
hvor et maltid kreever en vis

luftfugtighedsprocent, mens du

samtidig tilbereder med varmluft etc.

Den @gede veerdi kan aendres
@ i brugerindstillingerne EE o7

INDSTILLINGER/7.1/

Tilberedning/Forvarmning/

Temperaturegning).

Forvarmningstemperaturen kan ogsa
2endres manuelt i et omrade mellem
30°C til 300°C ved at trykke og holde
forvarmningssymbolet nede. Dette
starter et program som indeholder

et trin med automatisk forvarmning
med praecis temperaturveerdi. Efter
at den er startet, hvis temperaturen

i ovnkammeret er vaesentligt lavere,
er det muligt at abne deren uden

at stoppe blaeseren. Blaeseren vil
fortseette ved standard OPM og bleese
varm luft ud af kammeret. Sa snart
temperaturen i kammeret nar den
indstillede forvarmningstemperatur,
stopper bleeseren automatisk.

Maengden af damp i kokekammeret
kan indstilles ved at beveege skyderen
eller taste procentvaerdien ind ved 50 %
brug af det numeriske tastatur.
Temperaturomrade: 30-300 °C

DAMPNING
Erstatter tilberedning i vand.
Temperaturomrade: 30-130 °C

=3I

REGENERERING PA TALLERKEN
For regenerering af nedkalet mad. T@‘
Temperaturomrade: 80-180 °C

GOLDEN TOUCH
Kontrolleret madlavning ved

hojtemperaturer for den bedste farve &n{i-
og spredhed. Temperaturomrade:
180-250 °C

COOK AND HOLD

Efter at tilberedningen er feerdig
aendres ovnfunktionen automatisk til
at opretholde madens temperatur til
75°C. Huvis tilberedningen er feerdig

i henhold til temperaturen i midten
af maden, og den er lavere end
75°C, vil kombiovnen automatisk
indstille temperaturen i midten, nar
tilberedningen er ovre.

CoH

LUFTFUGTIGHEDSKONTROL
VARMLUFT-funktionen vises med
felgende symbol, og ved at bevaege
eller trykke pa rullebjeelken kan
felgende indstillinger foretages:

Abne lugeventilen helt, kontinuerlig
ventilation af fugtigheden i | t |
ovnkammeret. v

Systemet styrer selv abning/lukning af
lugeventilen i henhold til indstillede

fugtighedsprocenter.

\ﬂ

X
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GEM PROGRAMTRIN

Viser en oversigt over alle indstillede
tilberedningsparametre. Tillader dig at
andre indstillinger, tilfgje endnu et trin
eller leese kokkens tip. For detaljeret
beskrivelse, se skeerm C.

Helt lukket lugeventil, al fugtighed B8
beholdes i ovnkammeret. H

Min
| kombinationsindstillingen vil
fugtighed vises i procenter, som kan B9
ndres ved at bevaege rulletasten i et

omrade fra 0% til 100%.

BEMARK:

| DAMP-indstillingen er
luftfugtigheden fastsat og kan ikke
aendres.

B4 INDSTIL URET
Indstil tilberedningstiden.

Tidsinterval: 00:01-23:59 (t:m)

B5 TILBEREDNINGSTEMPERATUR

TEMPERATUR MALER

Indstil temperaturmalerens temperatur
Ger det muligt at kontrollere
tilberedningsprocessen ved at indstille
sluttemperaturen i midten af maden.
Temperaturomrade: 30-110 °C

Vs

DELTAT

Gor det muligt at indstille sa der

er forskel mellem temperaturen i
midten af maden og temperaturen i
kogekammeret.
Temperaturomrade: 20-70 °C

AT

Indstil tilberedningstemperaturen.
Temperaturomradet afhaenger af valgt
ovnfunktion.

B6 INDSTIL ANDRE FUNKTIONER

BLASERHASTIGHED
Veelg mellem syv blaeserhastigheder.

EYd
.

40 50% /60 70 80 90 100

BLASERTID

Blaeseren vil kun rotere:

- nar varmeelementene er teendt

- i 10 sekunder ved tomgang i mere
end 2 minutter.

BEM/AERKNINGER AF PROGRAMTRIN
Lader dig skrive tekstkommentarer,
der vises, nar du skifter til det aktuelle
programtrin. Kommentarerne
efterfglges af et herbart signal.

4.1.1 MANUELLE INDSTILLINGER

1 GA TIL MANUEL TILBEREDNING

@ Manual cooking

2 VLG OG REDIGER INDSTILLINGERNE B1 TIL B9 EFTER @NSKE.

B: [ v @ o[ & |O[H|D][~[8]F

VALGMULIGHED: TILF@J ET TRIN

Tryk

2@

Tryk

Veelg og rediger indstillingerne B1 til B9 efter @nske.

g: [ vl @ o] & O -] ~[ 8] F

For at tilfgje et trin skal du gentage proceduren fra afsnit 2.1

2.2 VALGMULIGHED: GEM AUTOMATISK START

Hvis du vil have programmet til automatisk at gentage pa en

bestemt dag og tidspunkt, skal du fortseette i henhold til afsnit
4.2.10.

3 START TILBEREDNINGSPROCESSEN VED AT TRYKKE PA
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4 TIL SLUT AF TILBEREDNINGSPROCESSEN SKAL DU VALGE EN
HANDLING FOR AT FORTS/ATTE (SKARMBILLEDE D)

41  VALGMULIGHED: FORLANG TIDEN PA SIDSTE TILBEREDELSESTRIN

Tryk
@ Ué Extra time

42  VALGMULIGHED: GEM PROCEDUREN SOM PROGRAM

@ Tryk 1
Y, Save as program

Velg mappe for & gemme det nye program.

=}
-
-
-
o
i

Indtast navnet pa programmet

Tryk
Save

Set pictogram
punkt 4.1

Tryk pa dette for at tilfgje programmet til favoritprogrammer.

Du kan indseette et piktogram/billede hvis du gnsker det [EEE] 4/4.2.5, _

[¥ Favourite program

I QuickView, kan du checke alle tilberedelsestrinnene.

4.3  VALGMULIGHED: STATISTIKKER AF TILBEREDNINGSPROCESSER

@ Tryk

VALGMULIGHED: SLUK FOR LYDSIGNALET

44
@ Tryk q(]x

Stop sound
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4.2 PROGRAMMER

Programfunktionen muligger at anvende kombidampovnen pa bedste vis,
med den ultimative kontrolkomfort, der sikrer, at slutproduktet er af den

hgjeste kvalitet igen og igen.

4.2.1 Tilberedning med program

PROGRAMFUNKTIONENS SYMBOLSYSTEM

Hovedkategori i henhold til maltidstype (kategori).

Underkategori med flere programmer

Program

E Nyere programmer uden tilfgjet piktogram.

1 TRYK PA PROGRAMMER (valg A8)
Programs
2 VLG EN PROGRAMKATEGORI
3 V/ELG REDIGER MALTID (PROGRAM)
4 PROGRAMFOREVISNING VISES (QUICK VIEW)

Alle programtrin vises pa en enkelt skeerm med mulighed for at
redigere eller tilfgje flere trin.

VALGMULIGHED: REDIGER PARAMETRE

Veelg og rediger parametrene B1 til B9 efter enske.

B: [ v @ o[ & |O[H|D[~[8]F

VALGMULIGHED: TILF@J ET TRIN

Tryk

+ Add step

+ & + ©

For at tilfgje et trin skal du gentage proceduren fra punkt 3.1

VALGMULIGHED: START PROGRAMMET FRA DET VALGTE TRIN

Tryk

Veelg ]
Start from this step
44  VALGMULIGHED: FJERN TRIN
Tryk ved trin du vil fierne n
Veelg
Delete step
45 VALGMULIGHED: GEM AUTOMATISK START
@ Hvis du vil have programmet til automatisk at gentage pa en bestemt dag og tidspunkt, skal du fortszette i henhold til afsnit 4.2.10.
5 START TILBEREDNINGSPROCESSEN VED AT TRYKKE PA
6 VED ENDT TILBEREDNINGSPROCES SKAL DU VALGE EN

HANDLING FOR AT FORTS/AETTE (SKARMBILLEDE D)
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4.2.2 Opret et nyt program

1 TRYK PA PROGRAMMER
Programs
2 VLG EN PROGRAMKATEGORI DER HVOR DU VIL OPRETTE ET
NYT PROGRAM
3 - H
o
lew program
5 INDTAST NAVNET PA PROGRAMMET

VALGMULIGHED: £NDR PIKTOGRAM

Du kan tilfgje et piktogram/billede til programmet
Folg 4/4.2.5, punkt 4.1

Set pictogram

@
e

VALGMULIGHED: FAVORITPROGRAM

Tryk pa dette for at tilfgje programmet til favoritprogrammer.

[¥ Favourite program

Du finder programmene markeret som favoritter under knap A5

Favourites

[
@]

6 TRYK
k
7 PROGRAMDETALJER VISES (skaermbillede C)
71 VALGMULIGHED: TILF@J PROGRAMTRIN + o
@ + & + O
s premeene B o e B RREEEIREERE
< il I G| |~

Tryk

k

I

VALGMULIGHED: PARAMETERTRIN-INDSTILLINGER

Veelg et trin som du vil eendre

2
0% 47°C 230°C100% -

1

Rediger parametrene B1 til B9 som ensket

8: [ [wp| @ o[ & |O[H]D][~[ 8] F]

Tryk

VALGMULIGHED: TILF@J ET TRIN

Ved trinnet hvortil du vil tilfgje et nyt trin skal du trykke

For at tilfgje det, tryk

Insert step

VALGMULIGHED: SLET TRINN

Ved trin du vil slette, tryk

For at slette det, tryk pa knappen

Delete step

ry
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@

VALGMULIGHED: TILF@J KOKKENS TIPS ELLER INFORMATION TIL PROGRAMMET

Tryk

Indszet information eller programtips

Tryk
8 TRYK
9 DET NYE PROGRAM ER GEMT
10 GA TILBAGE TIL PROGRAM

4.2.3 Rediger et gemt program

1 GA IND | PROGRAMMER
Programs
2 VALG EN PROGRAMKATEGORI DER HVOR DU VIL REDIGERE —
ET PROGRAM - e
- Pork
3 VALG PROGRAMMET DU VIL REDIGERE OG HOLD DET NEDE
MERE END 2 SEKUNDER
4 FRA MENUEN SKAL DU VALGE DEN /£ENDRING SOM DU [Ep—
ONSKER AT TILFQJE e
AAdd to my favourite
Delete program
41 VALGMULIGHED: REDIGER ET PROGRAM
@ Det er mulig at eendre navnet pa programmet,
parameterinnstillingene legge til eller slette et trinn. Prosedyren
ligner den & lage et nytt program.
42 VALGMULIGHED: ANGIV NYT NAVN TIL ET PROGRAM
@ Angiv nyt navn til et program ved at bruge det alfanumeriske
tastatur.
43 VALGMULIGHED: TILF@J TIL FAVORITTER
Gem et program under favoritter. Programmer gemt under A
favoritter kan findes under knap A5. Favourites
44 VALGMULIGHED: FJERN FRA FAVORITTER
@ Hvis du tidligere har tilfgjet et program til favoritter har du
mulighed for at fjerne det igen.
4.5 VALGMULIGHED: SLET ET PROGRAM
@ Slet et program permanent.
4.6 VALGMULIGHED: TILF@J TIL HOVEDSKARMEN

Tilfgj et program til hovedskaermen for hurtigstart.
BEMARK: Hvis du arbejder i standard brugerprofil, ma du gemme
2endringene som en ny profil. Standardprofil kan ikke aendres.

Information kommer op pa skaermen.

Profile is locked. Create new profile.

Profile name

Tilfej navnet pa den nye profil.

Tryk

®

Programmet fgjes til alle knapper pa hovedskaermen. Hvis knappen

er udenfor skeermomradet, skal du bruge rullebjeelken til hajre pa
skaermen.

Knappernes placering og starrelse kan aendres hvis nedvendigt
6/6.2.2
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4.2.4 Gem et program pa en PC og download det til kombidampovnen fra en USB-disk

®

Programmer for kombidampovnen kan ogsa oprettes og redigeres ved brug af en PC med VisionCombi software.

Huvis du vil downloade dit program til kombidampovnen ved hjeelp af en USB-disk, skal du ga til menuen Indstillinger og veelge USB-disk. Yderligere

information findes i kapitlet 6/6.1, punkt 4.

VisionCombi software er tilgaengelig pa producentens hjemmeside.

4.2.5 Oppret en ny programkategori
1 GA IND | PROGRAMMER

Programs
- H
5O
4 INDTAST NAVNET PA KATEGORIEN AFEEEERERE
41  VALGMULIGHED: TILF@J ET PIKTOGRAM

Tryk

Set pictogram

Veelg kilden til piktogrammet

For et veelge et piktogram fra den interne disk til kombidampovnen,
tryk

Internal disk

Veelg passende program fra den interne kombiovndisk eller gem dit
eget piktogram ved brug af USB-disken,EEl 7/7.1.

- - ~

Tryk

Nu er en ny kategori oprettet og gemt.

Tryk for at veelge et piktogram fra en USB-disk

USB disk

Veelg et piktogram og tryk

Nu er en ny kategori oprettet og gemt.

VALGMULIGHED: KATEGORI UDEN PIKTOGRAM

Efter indtastning af navnet pa programkategorien, tryk

(03¢

Nu er en ny kategori oprettet og gemt.
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4.2.6 Redigér en programkategori

1 GA IND | PROGRAMMER
Programs
2 VALG PROGRAMKATEGORIEN DU VIL REDIGERE OG HOLD DET
NEDE | MERE END 2 SEKUNDER.
3 FRA MENUEN SKAL DU VALGE ANDRINGEN SOM DU VIL ma—
FORETAGE
Delete category
Add to main screen
31 REDIGER EN KATEGORI

@ {

Rediger navnet pa en kategori og aendr eller fiern et piktogram.

W
N

@ ¢

VALGMULIGHED: SLET EN KATEGORI
Efter bekraeftelse sletter du permanent kategorien.

N
N

=

VALGMULIGHED: TILF@JT TIL HOVEDSKARMEN

Tilfej en kategori til hovedskaermen for hurtigstart.

Tryk for at tilfgje kategorien til hovedskeermen.

BEMARK: Hvis du arbejder i standard brugerprofil, ma du gemme
2endringene som en ny profil. Standardprofil kan ikke aendres.

Information dukker op pa skaermen.

Profile is locked. Create new profile.

Profile name

Indtast navnet pa den nye profil.

Tryk

Programmet fgjes til alle knapper pa hovedskaermen. Hvis knappen
er udenfor skeermomradet, skal du bruge rullebjeelken til hajre pa
skaermen.

Knappernes placering og sterrelse kan aendres hvis nedvendigt
6/6.2.2
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4.2.7. Opret et nyt indstik-program

1 GA IND | PROGRAMMER

Programs
2 TRYK
3 TRYK New rack timing

4 INDTAST NAVNET PA INDSTIK-PROGRAMMET

41  VALGMULIGHED: TILF@J PIKTOGRAM

Du kan tilfgje et piktogram/billede til programmet
Folg 4/4.2.5, punkt 4.1

Set pictogram

42  VALGMULIGHED: FAVORITPROGRAM

Tryk pa dette for at tilfgje program til favoritprogrammer.
Folg 4/4.2.2, punkt 5.2 & rammemeem

5 TRYK
Ok

Folg EE] 5/5.2.1, punkt 8 - 13.2.

7 TRYK
(0] ¢

6 DETALJER FOR INDSTIK-PROGRAMMET VIL VISES

Det nye indstik-indstillingsprogram er gemt

@ No name

@ Andre indstillinger med indstik-programmer (aendre, slette, nyt navn, tilfgje til hovedskaermen) er de samme som for kapitel 4.2.3.

Tilberedning med indstik-programmer er de samme som for kapitel 5/5.2.

4.2.8 Sidste ti

| afsnittet Sidste ti gemmes de ti sidst anvendte tilberedningsvalg kronologisk. Her vil du ogsa finde manuel indstilling af tilberedning, tilberedning med
indstik-programmer, og tilberedning ved brug af Easy cooking.

1 GA IND | SEKTIONEN SIDSTE Tl (valg A4) _
J Last Ten

2 VALG ET PROGRAM

Last ten
B Manual cooking

A48y Griled whole Chicken

3 PROGRAMFOREVISNING VISES (QUICK VIEW)
Alle programtrin vises pa en enkelt skeerm med mulighed for at
redigere eller tilfgje flere trin.

31  VALGMULIGHED: REDIGER ET PROGRAM

Fra det valgte programm kan du sendre parametrene B1 til B9 eller
trin i henhold til EEl 4.2.2/7.1 til 7.4

4 START TILBEREDNINGSPROCESSEN VED AT TRYKKE PA

5 VED ENDT TILBEREDNINGSPROCES SKAL DU VALGE EN
HANDLING FOR AT FORTS/ATTE (SKARM D)
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4.2.9 Favoritter

Favoritter-funktionen lader dig oprette en liste over programmer som du ofte anvender eller det er sandsynligt at du vil anvende. Sa har du hurtig adgang til de
gemte programmer uden at matte sege efter dem i programgrupperne.

@ Proceduren for at gemme programmer til Favoritter beskrives i kapitel 4.2.3/trin 4.3.

1 TRYK

1

Favourites

11  VALGMULIGHED: START ET PROGRAM

@ Ved at trykke pa et af de gemte programmer kommer skeerm C
op, og lader programmet starte herefter, eller du kan redigere et
program som i kapitel 4.2.3.

12  FJERN ET PROGRAM FRA FAVOTITTER

@ Vaelg programmet du vil fierne og hold det nede i mere end 2
sekunder

Tk Remove from my favourite

4.2.10 Automatisk programstart

Narduarbejderimanuelindstilling, underarbejdemedprogrammeriEasyCooking-indstillingelleriEkstra-indstilling, visesskaermB, Celler D. Undertilberedningsproces
skeermen kan programmet indstilles til at starte automatisk under dine indstillede forhold.

4.2.10.1 Indstil et program til automatisk opstart

1 @VERST PA SKAERMEN, TRYK
Geelder skeermene B, C, D og tilberedningsprocesskaermen

2 TRYK .
Save as automatic start

3 V/ELG ELLER INDSTIL AUTOMATISK START Avtomati start

Start date

4 TRYK

Den automatiske startprogramindstilling indikeres med et symbol i
det @verste band pa hovedskeermen A

For den automatiske programstart vises den indstillede dato og tid pa g whole
skeermen, og du herer et lydsignal.

Automatic start

Du kan springe over dette ved at trykke »

Du kan ogsé afbryde automatisk start ved at trykke

4.2.10.2 Se, redigér eller slet et automatisk startet program

1 PA HOVEDSKARMEN, TRYK
Listen over programmer indstillet til automatisk opstart vises. @
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11 VALGMULIGHED: SE DELENE AF AUTOMATISK START
@ Tryk pa @nsket program

Efter visning, tryk

12 VALGMULIGHED: REDIGER DELENE AF AUTOMATISK START

Efter at have foretaget aendringer, tryk

1.3 SLET ET AUTOMATISK START-PROGRAM
@ Ved programmet du vil slette, tryk
Veelg

Bekreeft sletning
Programmet fjernes fra listen over automatisk start-programmer

4.2.11 Kalender

Lader dig oprette, se og redigere planlagte begivenheder.

1 TRYK
Q“}

Settings

2 TRYK

Calendar

Afhaengig af hvilket kalenderdisplayvalg du brugte sidst, vises enten
en oversigt over nuveerende maned eller en liste over alle planlagte
haendelser. For at veksle mellem kalendervisningsfunktioner, tryk

Veelg onsket display
Maned - maned som vises pa displayet. For at veelge en anden maned, Month

brug pilene eller .

Plan — Listen over alle planlagte begivenheder vises pa displayet,
inklusiv programindstillinger for automatisk opstart

Schedule

21  VALGMULIGHED: OPRET EN NY PAMINDELSE
@ Tryk pa ensket dag. Hvis du @nsker at veelge en anden maned end den

viste, brug pilen eller .

Tryk
:

Rediger dato, starttid, gentagelsesinterval og tekstpamindelser

Gem indstillinger
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Pamindelsen vises som en helt hvid firkant pa den valgte dato,
selvom du indtaster mere end én pamindelse pa en dag. 10
|

VALGMULIGHED: SE PAMINDELSER

Veelg kalendervisningsfunktionen (maned eller plan)
- | kalendervisning, veelg gnsket dag.

- | listevisning, veelg @nsket dag og begivenhed

Tryk pa ensket begivenhed og se pamindelsesemner

Tryk
€= Back

VALGMULIGHED: JUSTER PAMINDELSE/TID
Pa listen over gemte pamindelser, eller i kalenderen, tryk pa ensket
pamindelse

Redigér ensket pamindelsesemne

Tryk

VALGMULIGHED: SLET PAMINDELSE
Pa listen over gemte pamindelser, eller i kalenderen, tryk pa gnsket
pamindelse

Tryk

Veelg
Delete event

Tryk
Begivenheden er slettet Ok

4.2.12 Kokkens tips eller programinformation

For de fleste preeinstallerede programmer, er korte kokketips og rad om programmet tilgaengelige. Disse tips kan ses eller redigeres efter behov og tilfgjes til
programmerne du har oprettet.

4.2.12.1 Se kokkens tips

1

I SKERMEN MED FOREVISNING AF PROGRAM (SK/AERM C), TRYK

o
1lr

L/ES INFORMATIONEN OG GA TILBAGE TIL
PROGRAMFOREVISNINGEN Back

4.2.12.2 /FEndr kokkens tips

1 VALG PROGRAMMET DU VIL REDIGERE KOKKENS TIPS FOR OG
HOLD DET NEDE | MERE END 2 SEKUNDER
2 FRA MENUEN, VALG .
Edit program
3 - -
4

TRYK
o
1ir
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5 INDTAST INFORMATION ELLER PROGRAMTIPS

6 TRYK

4.2.12.3 Opret kokketips for et nyt program
For at oprette tips for et nyt program, se EEl 4.2.2/ trin 7.5
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4.3 EASY COOKING

Madlavning med Easy Cooking ger det muligt for selv en mindre erfaren kok
at fa fremragende resultater. Det er ikke nedvendigt indgaende at kende alle
trin i tilberedningsprocessen. Easy Cooking-systemet er en type guide, der
automatisk afleeser og indstiller passende teknologi baseret pa typen af maltid
og det gnskede resultat.

| Easy Cooking er brugeren begraenset til kun at veelge ét maltid, eventuelt
justere morhed og overfladefarve og derefter trykke pa startknappen. Ovnen
gor herefter resten.

4.3.1 Tilberedning med Easy cooking

Men du kan ga ind i tilberedningsprogrammet i enhver fase og aendre de
forudindstillede indstillinger, sa resultatet stemmer overens med dine behov.

Hvis du er tilfreds med det endelige produkt, kan du gemme den valgte
teknologi i programmer og anvende den igen nar som helst for at opna
samme resultat pa et senere tidspunkt.

1 TRYK PA EASY COOKING-SYMBOLET

2 V/ELG EN MALTIDSKATEGORI

3 VLG MALTIDSSPECIFIKATIONER

4 VALG MALTIDSSTORRELSE

41  VALGMULIGHED: REDIGER TEMPERATUR

@ Indstil temperaturbjeelken som @nsket for at indstille overfladen pa
maltidet (eller merheden).

5 TRYK

(0]3¢

6 PROGRAMFOREVISNING VISES (skeerm C)
Alle programtrin vises pa en enkelt skeerm med mulighed for at
redigere eller tilfgje flere trin.

6.1  VALGMULIGHED: REDIGER PARAMETRE

@ Efter at have trykket pa det valgte programtrin kan du sendre
parametre efter enske ngjagtigt som nar du arbejder med
programmer (skaermene B og C).

7 TRYK
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4.4 SIMULTANKAPACITET

Retigo Blue Vision kombidampovnen lader dig arbejde pa forskellige niveauer
pa samme tid, uden at matte afbryde tilberedningsprocessen som er i gang.
For eksempel kan du tilberede og samtidig anvende Simultankapacitet til at
skifte til programsektionen og forberede et nyt program. Simultankapacitet
starter ikke processer, der afbryder tilberedningsprocessen, som f.eks.
automatisk rengering.

4.4.1 Brug simultankapacitetsfunktionen

1 START TILBEREDNING, F.EKS. VED BRUG AF PROGRAMMERNE

4/4.21
Programs

2 TRYK PA KNAPPEN

3 TRYK PA KNAPPEN
Du vil komme til hovedskeermen (A)

4  ET KOKKEHUE-IKON PA EN GRON BAGRUND VIL BEGYNDE AT ) P
BLINKE @VERST PA DISPLAYET o8 =
Ikonet indikerer at en tilberedningsproces er i gang

@ Manual cooking

5 PA HOVEDSK/ARMEN (A), KAN DU V/AELGE HVAD DU VIL
ARBEJDE MED
Dette valg ma ikke forstyrre tilberedningsprocessen. Du kan for
eksempel ikke vaelge rengeringsfunktionen

6 GA TILBAGE TIL TILBEREDNINGSSKARMEN VED AT TRYKKE PA
DET BLINKENDE KOKKEHUE-IKON.
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05 [ EKSTRA

EKSTRA funktionsgruppen (knap A10) har specielle tilberedningsprogrammer,

som lader dig anvende varmluftsovnen til specielle behov.

5.1.1 Tilberedning ved lavtemperaturer

5.1 TILBEREDNING VED LAVTEMPERATURER

Denne funktion er velegnet til langsom, forsigtig tilberedning af forskellige
maltider. Den serger for, at den maksimale ernaeringsveerdi bevares i kad. Kad
mister et minimum af vaegt og er saftigt pa indersiden.

1 TRYK PA EKSTRA-IKONET
-+
Extras
2 TRYK
Low-temperatur|

e cooking
3 VLG EN TILBEREDNINGSFUNKTION
31  VALGMULIGHED: TILBEREDNING PA TID

Veelg madtype

Brug rullebjeelken efter behov for at eendre tilberedningstiden.

10:00

Temperaturen for den valgte madtype er forudindstillet og kan ikke sendres.

Tryk

Viser en forevisning af alle programtrin (QuickView, skjerm C).
Efter at have trykket pa det valgte programtrin kan du sendre
parametre ngjagtig som nar du arbejder med programmer
(skeermene B og C).

Start tilberedningsprocessen ved at trykke pa

VALGMULIGHED: TILBEREDNING MED TEMPERATURMALER

Tryk

A% Core probe

Veelg madtype

Brug rullebjeelken til at indstille den @nskede temperatur i madens
midte

83°C

Tryk

Viser en forevisning af alle programtrin (QuickView, skjerm C).
Efter at have trykket pa det valgte programtrin kan du sendre
parametre ngjagtig som nar du arbejder med programmer
(skaermene B og C).

Start tilberedningsprocessen ved at trykke pa

Huvis der ikke er en temperaturmaler i maden kommer falgende
melding:

Indseet temperaturmaler.

Efter at have indsat maleren skal du trykke

y y @
C C ]
(@] (@) o
= = =

VED ENDT TILBEREDNING SKAL DU VALGE HVORDAN DU VIL
FORTSATTE (skeerm D)
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5.2 INDIVIDUEL TIMING AF INDSTIK

For individuelle indstik som du tilbereder under samme ovnfunktion (damp,
varmluft eller en kombination) giver timingen af individuelle indstik dig
mulighed for at tilfgje forskellige tider eller forskellige sluttemperaturer for
maden.

For timing af individuelle indstik er det ogsa muligt at oprette tidsprogrammer
(ED4.2/4.2.7) som du kan gemme i programmappen og hente frem nar som
helst uden at foretage andre sendringer.

5.2.1 Tilberedning med timing af indstik — manuelle indstillinger

1 TRYK PA EKSTRA

+

Extras

2 TRYK z

©)

Rack timing

3 VLG MANUELLE INDSTILLINGER

4 VALG EN OVNFUNKTION

EFTER VALGT OVNFUNKTION, VALG:

Luftfugtighedsniveau (EE 4744, punkt B2) ved kombination

5

51

@ Klapventilns abningsniveau (EIE] 4/4.1, punkt B3) ved varmluft
6

VLG EN STANDARDTEMPERATUR FOR OVNKAMMERET

7 VALG EN STANDARDINDSTILLING FOR BLASEREN
(EE] 4/4.1, punkt B6)

8 TRYK

9 INDSTIL TID ELLER TEMPERATUR

9.1 VALGMULIGHED: INDSTIL TIMER
@ Indstil timeren i reekkefolgen: Minutter: Sekunder

Tryk

Indtast navn pa timeren

Tryk

9.11 VALGMULIGHED: TILF@J EN TIMER MERE
@ For at tilfgje en timer mere skal du gentage punkt 8-9
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9.1.2

@

VALGMULIGHED: SLET EN TIMER
Tryk pa timeren, som du vil slette

V. .

© @

VALGMULIGHED: INDSTIL TEMPERATURMALERENS TEMPERATUR -
Tryk

Indstil temperaturen der skal veere i midten af maden, for at timeren
stopper

Tryk

Indtast navnet pa timeren

Tryk

VALGMULIGHED: INDSTIL EN ANDEN TEMPERATUR
For at tilfgje en anden probetemperatur, gentag punkt 9.2

Hvis du kun har én probe skal du forst seette proben i den mad som sandsynligvis vil na maltemperaturen hurtigst.

Derefter skal du seette proben ind i den mad, der har lsengere tilberedelsestid.

Af denne grund er det bedre at udstyre kombidampovnen med en ekstra temperaturprobe (valgfrit tilbehar mod gebyr). Hvis to prober anvendes kan
du lave mad med begge, og en forskellig sluttemperatur kan indstilles for begge.

922

VALGMULIGHED: TILBEREDNING MED TEMPERATURMALER
For temperaturen du vil slette, tryk

Veel )
g

10 START TILBEREDNINGSPROCESSEN VED AT TRYKKE PA
11 EFTER FORVARMNING, VISES KONTROLSKARMEN FOR
INDSTILLING AF INDSTIKSTIMING
| vores eksempel vises 6 tomme indstik, en timer og to temperaturer pa
proben. Antal indstik kan veelges baseret pa sterrelsen af ovnen under
Brugerindstillinger 6/6.1)
12 VALG TIMER FOR INDSTIK -
Den valgte timer markeres. @ Manual setting Q
100% & 180°C 3¢ 100%
©0:02:00 A475°C
/%80°C
13 TRYK PA EN ELLER FLERE INDSTIK DU VIL ANVENDE EN TIMER PA = )
Timeren tilveelges det valgte indstik og starter automatisk. @  Manuaiseting
Sa snart indstikket med timeren er faerdig, begynner den at blinke og 100% & 180°C | 3X 100%
der spilles et lydsignal. ©0:02:00  ~£75°C
#280°C
Benyt dig af samme fremgangsmade for andre timere.
1
13.1  Tryk pa indstikket med timeren du vil stoppe.

Tryk
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5.2.2 Tilberedning med timing af individuelle indstik — | henhold til tilberedningstype

1 TRYK PA EKSTRA
+
Extras
2 TRYK @
Rack timing
3 VALG MADMODIFIKATION

®

Grundleeggende parametre, som funktion, luftfugtighed,
temperatur, plads og bleeserindstillinger er allerede
forudinstallerede, men kan nemt sendres.

4

TRYK

Indstil timeren for proben i henhold til fremgangsmaden i kapitlet,

trin 9 til 13.2.
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5.3 EKSTRA (ANDRE FUNKTIONER)

EKSTRA funktionsgruppen har disse specielle programmer:

Sous-vide
Moderne tilberedningsteknologi hvor maden tilberedes i en vakuum sous-
vide pose.

Confit
Programmet er praeinstalleret for at tilberede mad — specielt ked — gennem
langsom tilberedning i fedt ved relativt lave temperaturer (110°C).

Regning
Denne specielle tilberedningsmetode kraever Vision Smoker. Brug af denne
tilferer regsmag.

Konservering

Denne funktion er for konservering af ked, grentsager, frugt, forudlavet
mad, syltetgj, marmelader og svampe. Det kreever at maden indseettes
i varmluftsovnen i passende opbevaringsbokse (glas, metalbokse) forseglet
pa en made som er anbefalet for konservering.

5.3 Brug af disse EKSTRA funktioner

Toerring
Program til traditionel terring af frugt, grentsager og ked.

Regenerering

Dette program anvendes til at opvarme nedkelede retter. "Holding”
opretholder den indstillede temperatur i maden i den tidsleengde, som er
angivet. Retter kan opvarmes og opbevares enten i madbeholdere eller pa
en tallerken.

GOLDEN TOUCH
Kontrolleret tilberedning ved hgjtemperaturer for perfekt farve og spredhed.

1 TRYK PA EKSTRA

+

Extras

2 VLG ONSKET FUNKTION

(©)

| Rack timing Sousvide

N

Smoking Sterilization

[ .
-~ GT
Regeneration

o Toding. | Golden touch

3 V/ELG EN MALTIDSKATEGORI

Sous-vide
- -~

o 2

Poultry

&

Vegetables

31  VALGMULIGHED: JUSTER TEMPERATUR/TID
@ Brug om nedvendigt rullebjeelken til at justere
tilberedningstemperatur eller tid.

4 TRYK

5 PROGRAMFOREVISNING VISES (QUICK VIEW)
Alle programtrin vises pa en enkelt skeerm med mulighed for at
redigere eller tilfgje flere trin.

51  VALGMULIGHED: REDIGER PARAMETRE

@ Efter at have trykket pa det valgte programtrin kan du sendre
parametre ngjagtigt som nar du arbejder med programmer
(skaermene B og C)

6 TRYK
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06 | HIELP

En del af hovedskaermen A er en hjeelpefunktion i form af vigtige kontakter og forenklede brugsanvisninger til ovnen. Du kan anvende kontakterne nar du ikke er
sikker pa fremgangsmaden eller har brug for detaljerede rad fra en person med erfaring. Den forenklede brugsanvisning hjeelper dig i situationer hvor du har brug
for genopfrisking af viden om en fremgangsmade eller ovnindstilllinger sa hurtigt som muligt.

1 PA HOVEDSK/AERMEN, TRYK

2 VALG DEN ONSKEDE HJALPEDEL
- Kokkens hotline: Indeholder telefonkontakter til erfarne kokke

?  Hep

S chefs hotline
- Servicehotline: Indeholder kontakter pa personer som kan radgive .
dig om indstillingene pa kombidampovnen eller nar noget ikke SSCEE

virker som det skal. Q contact

- Kontakt indeholder komplet kontaktinformation om producenten [B) usermanual
af kombidampovnen.

- Brugsanvisning indeholder en forenklet beskrivelse af
alle kombidampovnens grundleeggende funktioner og
arbejdsmetoder.
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O7 | INDSTILLINGER

7.1 GRUNDLAGGENDE INDSTILLINGER

1. BRUGERINDSTILLINGER

& Nar du trykker pa dette ikon vises det numeriske tastatur. For at ga
* N indstillinger skal du indtaste adgangskode 1001 og bekraefte med
Settings
OK.

Dato og tid

Indstil og justér uret. Kun autoriseret servicepersonale har lov til at sendre
datoen.

Sprog

For indstilling af sprogsystemet.

Temperaturenheder

Lader dig indstille temperaturenheder som °C eller °F.

Lyde

Indstil melodi, volumen og lydvarighed for fglgende:
. Fejl

» Tastatur

« Afslut tilberedningsproces

« Trinlydsignal

« Forvarmning

« Indstiktiming

« Planlagte begivenheder

« Faediggjort rengering

« Probetemperatur

Display
Lader dig indstille:
« Skaermlysstyrke - indstil ved brug af skyder. Standardindstilling er 100%.

« Pauseskeerm - Veelg pauseskaerm og ur. Derefter vil kombidampovnen
skifte til pauseskaerm nar den ikke bruges. En anden mulighed er at vise et
ur og et lysbilledeprogram (sammensat af forskellige billeder).

« Farveskema — lader dig veelge hvilke farver som skal bruges i menuerne.
Veelg mellem bla, sort, red og gren. Standardindstilling er bla.

Tilberedning
Aktiverer forskellige preeferencer for komfortabel betjening af maskinen:

« ACM (Automatic capacity management) - denne
funktion ger at kombidampovnen identificerer meaengden af mad
som er indsat for at opna onsket temperatur i ovnkammeret.

Standardindstilling er "Til" M

« Forvarmning

- Forvarming er altid aktiv (for manuelle indstillinger).

Standardindstilling er "Til" M

- Forhgjet temperatur giver dig mulighed for at indstille, hvor mange grader
hojere end den indstillede temperatur ovnkammeret skal forvarmes til.
Standardindstillingen er 15 °C. Eksempel: Hvis den indstillede temperatur
er 150°, opvarmes varmluftsovnen automatisk til 165°C. BEMARK: Dette
geelder kun VARMLUFT og kombination. | dampfunktion er temperaturen
den samme som den indstillede temperatur.

- Maksimal forvarmningstid — For indstilling af maksimaltid, efter dette
starter tilberedningsrosessen og starter med nedteellingen. Standardvaerdi
er 5 minutter.

« List over funktioner

Lader dig veelge hvilke funktioner som skal veere tilgeengelige
i funktionsmenuen, i manuelle indstillinger eller ved
programoprettelse. Ved at trykke pa symbolet tilfgjer du
flere funktioner.

« Forindstillinger

Lader dig endre grundleeggende parametre, sasom  fugtighed,
probetemperatur, ovnkammertemperatur, blaeserhastighed og felgende
funktioner

« Varmluft

« Kombination

« Damp

« Varme pa tallerken
« Golden Touch

» Cook&Hold

« Sluk efter tilberedning

Standardindstilling er “Fra” D

Sluk efter
Standardindstilling er 1 min.

« Tidsenheder

For at veelge tidsformat: t:m eller t:m:s

« Fortsaet tilberedning

Lader dig indstille om ovnen tilbyder "Fortseet tilberedning” pa skeermen efter
at tilberedning er ovre.

Standardindstilling er "Til" M

« Laerefunktion

Lader dig indstille om ovnen tilbyder "Gem som program” pa skaermen efter
at tilberedning er ovre.

Standardindstilling er "Tilladt” D

« Eco-logic

Lader dig indstille om ovnen tilbyder "Eco-logic” pa sksermen efter at
tilberedning er ovre.

Standardindstilling er "Til" M
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Timing af individuelle indstik

« Antal indstik - her kan du veelge antal indstik vist pa indstikprogrammets
kontrolskaerm (EE] 5/5.1). Maksimalt antalt er 10 indstik.

« Antal opdelinger af indstik - indstikkene kan ogsa opdeles. Maksimalt antal
opdelinger per indstik er 2.

« Vis lignende programmer — Under tilberedning i indstikprogrammet
tilbyder varmluftsovnen andre lignende programmer som kan tilberedes

samtidig. Standardindstilling er "Til" D .

« Tilgeengelige funktioner i menuen — lader dig vaelge hvilke
funktioner der skal veere tilgaengelige under timing af indstik.
Ved at trykke pa symbolet kan flere funktioner tilfgjes.

« Forudinstillede veerdier - Lader dig justere grundleeggende
parametre, sasom fugtighed, probetemperatur,
ovnkammertemperatur, bleeserhastighed og felgende
funktioner

-Varmluft
-Kombination
-Damp

-Varme pa tallerken

Vaskeprogrammer
« Vaskeprogrammer

Denne funktion er ikke tilgeengelig for normale brugere — kun for
serviceteknikere.

+ Sluk efter rengoring

Lader varmluftsovnen slukke selv efter rengering er udfert. Varmluftsovnens
sluk-tid kan indstilles i minutter.

Standard er "Tilladt" D

Sluk efter: standardveerdi er "1 min."

Las
Lader dig lase programmer sa de ikke kan aendres.

Efter lasning kan programmet seettes i gang, men det kan ikke redigeres eller
slettes.

« Programindstillinger

Standardindstilling er "Fra” M

Hvis du indstiller "Fra’, kan du foretage aendringer i et gemt program bortset
fra aendringer for et specifikt program startet ved brug af QuickView.

« Apparatlas

Denne funktion er ikke tilgeengelig for normale brugere — kun for
serviceteknikere.

« Las af kerende program

Standardindstilling er "Fra” M

Efter opstart er det ikke muligt at foretage nogen aendringer til det gemte
program selv efter det er startet. | QuickView programtrinvisningen er det ikke
muligt at eendre trinnene.

« Profillas

Standardindstilling er "Fra” M

Efter aktivering er det ikke muligt at foretage nogen aendringer af en profil.

« Kalenderlas

Standardindstilling er "Fra” M
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7.1.1 Gem programmer til USB-disken

Hvis du vil gemme kombidampovnens programmer til en ekstern USB disk, gor felgende:

1 TRYK
Q#
Settings
2 TRYK
3 TRYK

4 EN MEDDELELSE VISES
Tilslut til en USB-disk EE 1.2, punkt 6)

5 EN MEDDELELSE VISES

Hvis USB-disken er skadet eller inkompatibel, vil der vises en
meddelse hvor der star "USB-disken ikke genkendt". Brug en anden
USB-disk.

51 VALGMULIGHED: GEM ALT
For at gemme alle programmerne fra kombidampovnen pa en fil pa
USB-disken.

@ Tryk

Standard output-fil vises. Du kan overskrive filnavnet.

Bekreeft det forindstillede filnavn eller dit eget filnavn ved at trykke

Dataen kopieres.
Copying data to file:

Programs_Blue
Vision_361161803.br2

Hvis overfarslen mislykkes vises "Fejl ved overfersel af data”. Gentag file:
fremgangsmaden med en anden USB-disk.

@ En meddelelse vises nar overferslen er feerdig. Data saved to USB disk to

Programs_Blue
Vision_123456789(5).br2

Frakobl USB-disken og tryk
Back

Lader dig veelge og gemme valgte programmer eller filer

52 VALGMULIGHED: GEM VALGTE PROGRAMMER ELLER FILER
@ Tryk
Save selected

Alle programmer vises. Afkryds @nskede programmer

521 VALGMULIGHED: GEM VALGTE INGREDIENSER
Ved tryk pa et vilkarligt afkrydsningsfelt er den komplette fil valgt,

inklusiv programmet indeni ‘ kﬁmn .

Poultry

Oven-baked
dishes

Minced meat




52.2 VALGMULIGHED: GEM SPECIFIKKE PROGRAMMER

Ved at trykke pa filnavnet vises en menu over alle programmer samt
afkrydsningsfelterne.

Ved at trykke pa hvilket som helst afkrydsningsfelt veelges det
onskede program

A

D ﬁ Stewed Lamb

X Grilled Lamb

[ % Rack Chop

Lamb Shank

Efter at have valgt ingredienser eller programmer, tryk

Standard output-fil vises. Du kan overskrive filnavne.

Bekraeft det forindstillede filnavn eller dit eget filnavn ved at trykke

Dataen kopieres.

Copying data to file:

Programs_Blue
Vision_361161803.br2

En meddelelse vises nar overferslen er feerdig.
Hvis overforslen mislykkes vises “Fejl ved overforsel af data”. Gentag
fremgangsmaden med en anden USB-disk.

Data saved to USB disk to
file:

Programs_Blue
Vision_123456789(5).br2

Frakobl USB-disken og tryk
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7.1.2 Kopier filer fra en USB-disk til ovnen

Ger som felger, hvis du vil kopiere programmer fra en ekstern USB-disk til kombidampovnens interne hukommelse:

1 TRYK
Q¢
Settings
2 TRYK .
USB disk
3 TRYK USB to oven
4 VELG

Programs

5 EN MEDDELELSE VISES
Tilslut en USB-disk (EEl 1.2, punkt 6)

Connect USB disk.

6 INDHOLDET AF USB-DISKEN SES PA SKAARMEN

Viser kun filer med suffiks "br2". Dette format kan kun administreres
ved brug af VisionCombi software, som er tilgeengelig pa
producentens hjemmeside.

Programs

My new programs
Hamburg.br2

New Programs - fish and
poultry.br2

6.1 VALGMULIGHED: ERSTAT ALT
For at bytte alle programmerne i kombidampovnen ud med en fil
pa USB-disken

Tryk

ADVARSEL- Alle originale programmer i ovnens interne
hukommelse vil uopretteligt blive erstattet med programmer fra din
USB-disk

9@

Rewrite all

Dataen gemmes.

Saving data to oven ...

En meddelelse vises nar overferslen er feerdig.

Data saved to oven

Frakobl USB-disken og tryk

6.2 VALGMULIGHED: TILF@J PROGRAMMER
For at tilfeje nye programmer fra en USB-disk til kombidampovnens
interne hukommelse

@ Tryk

En menu over filer med programmer og afkrydsningsfelter vises

6.21 VALGMULIGHED: TILF@J VALGTE INGREDIENSER
Ved tryk pa et vilkarligt afkrydsningsfelt er den komplette fil valgt,
inklusiv programmet indeni

B " Poultry
ﬁi Lamb,
D Mutton, ...
X Oven-baked
D &3 dishes
B Jﬁ\ Minced meat

40



6.2.2 VALGMULIGHED: TILF@J SPECIFIKKE PROGRAMMER

Ved at trykke pa filnavnet vises en menu over alle programmer
sammen med afkrydsningsfelterne.

Ved at trykke pa hvilket som helst afkrydsningsfelt veelges det
onskede program

Huvis du vil vaelge programmer fra andre mapper, kan du ga tilbage
til en anden mappe ved brug af "tilbage” knappen og vaelge en
anden mappe. Programmer som allerede er afkrydset vil forblive
afkrydset.

A
D ﬁ Stewed Lamb
S Grilled Lamb
[ % Rack chop

Lamb Shank

Efter at have valgt ingredienser eller programmer, tryk

Dataen gemmes.

Saving data to oven ...

En meddelelse vises nar overforslen er feerdig.

Data saved to oven

Frakobl USB-disken og tryk

41



Brugsanvisning | Blue Vision kombidampovn | 07 INDSTILLINGER

7.2 PROFILER

Retigo Blue Vision kombidampovnen tilbyder en unik mulighed for at tilpasse hovedskeermen (A). Baserte pa dine behov, kan du pa hovedskermen aendre
knapstarrelse, reekkefalgen, fierne eller tilfgje knapper, eendre farven, aendre baggrundsfarve, etc. Du kan gemme aendringene som din personlige PROFIL. Du kan
tilfeje s& mange knapper, som du vil. Hvis knapperne er uden for skeermen kan du bruge rullebjaelken pa hgjre side af skeermen.

7.2.1 Valg en gemt profil

1 TRYK PA KNAP A9
3 VALG ONSKET PROFIL

Ved at trykke pa profilen aktiverer du den og hovedskaermen vil eendre sig.

@

Profilen som er indstillet af producenten er gemt under navnet
Default.

7.2.2 Opret/rediger din personlige profil

Din personlige profil gemmes med aendringerne.

Save profile

1 TRYKPAKNAPA9
3 REDIGER UDSEENDE OG PLACERING AF KNAPPERNE
Der er en knap for hver knap i den aktuelle profil af denne type
31  VALGMULIGHED: REDIGER KNAPST@RRELSE
@ (LILLE/MELLEM/STOR)
3.2  VALGMULIGHED: REDIGER KNAPFARVE (12 FARVER)
3.3 VALGMULIGHED: SLET KNAPPEN FRA HOVEDSKARMEN
34  VALGMULIGHED: ANDR KNAPPLACERING
Tryk og hold hvilken som helst knap nede for at eendre placeringen
pa skaermen.
4 REDIGER ANTAL OG TYPE KNAPPER PA SK/ERMBAGGRUNDEN
Knappen er placeret nederst pa hgjre side af skeermen.
41  VALGMULIGHED: TILF@J KNAP
En liste med knapper vil vises. Tryk pa knappen du vil tilfgje til din
profil. Bekraeft valget ved at trykke
4.2  VALGMULIGHED: SLET ALLE KNAPPER
Nar du har trykket vil du blive bedt om at bekreefte. Ved at trykke
"Ja" vil du slette alle knapper.
4.3  VALGMULIGHED: £ANDRE BAGGRUND
@ Systemet tilbyder 11 farver af hjemmeskaermsbaggrunde.
5 TRYK
Ok
51  VALGMULIGHED: GEM SOM NY PROFIL
Hvis du har foretaget aendringer i standardprofilen kan de bare
gemmes som en ny profil. Standardprofilen kan ikke sendres.
Indtast navnet pa profilen og bekraeft.
(0] §
Din personlige profil oprettes.
52  VALGMULIGHED: GEM PROFIL _

@

©)

Huvis du vil &endre hjemme- eller personlig profil, ga til kapitlet om muligheden for lds i 7.1 GRUNDLAGGENDE INNSTILLINGER /1. BRUGERINDSTILLINGER/

Las
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08 | VEDLIGEHOLDELSE

GENERELLE INSTRUKTIONER

Gennem hele driftsperioden skal kombidampovnen gennemga
regelmaessige inspektioner, tests og opdateringer for drift af denne
type ovn i henhold til geeldende regler for landet ovnen anvendes i.

Ovnen skal holdes ren, og rester af gammelt fedt og madrester skal
fiernes. Kun regelmaessig vedligeholdelse og overholdelse af alle
instruktioner kan garantere at apparatet vil holde leenge, fungere pa
bedste vis og tilberede hgjkvalitetsmad.

Nar arbejdet med ovnen er fuldfert, skal du lukke for ovnens
vandventill Lad den kun std aben hvis den er koblet til en
vandbehandlingsenhed som kraever regelmaessig regenerering. Nar
tilfarslen er lukket fungerer vandbehandlingsenheden ikke korrekt.

Garantien omfatter ikke skader som opstar som fglge af at undlade
at felge disse instruktioner eller som er forarsaget af darlig udfert
rengering:

Der ma ikke anvendes folgende ved rengering af ovnen:
- hajtryksrenser
« grove eller sandbaserede rengoringsmidler

. objekter for mekanisk overfladerengering (stalberster, skrabere,
knive)

Garantien omfatter ikke skader der opstar som resultat af brug af
renggringsmidler andre end dem der er anbefalet af producenten,
eller som resultat af brug af rengeringsmidler pa en sadan made at
det strider mod anbefalingerne fra producenten!

Hvis ovnen er defekt eller ikke opferer sig normalt, stop med at
anvende den, frakobl den og kontakt et autoriseret servicefirma.

A

Fer du bruger eller vedligeholder ovnen, skal du leese
alle instruktioner, forbud og anbefalinger i kapitlet om
sikkerhedsinstruktioner INSTRUKTIONER (lees "Grundleeggende
information”, kapitel 2 "Sikkerhedsinstruktioner”).

Ikke sprgjt vand pa dgrglasset og ovnens lamper, hvis
ovnkammerets temperatur overstiger 65°C — dette kan @deleegge
glasset!

VEDLIGEHOLDELSESOVERSIGT

INTERVAL

BESKRIVELSE

OPPGAVEBESKRIVELSE

Dagligt

Ovnkammer

Rengering med det
automatiske program
og Active Cleaner

Dorteetningslister

Manuel rengering
med en klud,
renggringsmiddel og
vand

Udvendigt

Manuel rengoering

med en bled klud og
middel til behandling
af rustfrit stal og glas

Ukentligt

Ovnkammer

Rengering med
det automatiske
programme Vision
Descaler

Rummet bag den
indvendige veeg

Handrengering
med brug af Manual
Cleaner eller Puron
K og det fglgende
RINSE-program

Luftfilter

Manuel rengering med
renggringsmiddel eller
i en opvaskemaskine

Rengering af derene
og glasset

Handrengering med
klude og passende
renggringsmidler

Hver sjette maned*

Boiler

Afkalking med det
automatiske program
og Strip-A-Way
afkalker

Arligt

Hele apparatet

Inspektion af et
autoriseret firma

* gaelder kun ovne med en boiler

8.1 DAGLIG VEDLIGEHOLDELSE

Ovnen skal rengeres dagligt med producentens anbefalede
renggringmidler. Hvis der ikke rengeares tilstraekkeligt kan ovnen
eller dens dele tage skade.

AFVASKNING AF OVNKAMMERET

Under daglig rengering af kombidampovnen skal du bruge et af
programmerne i rengeringsfunktionen som du finder i ovnens
menu.

Brugsanvisningen for anvendelse af automatisk rengering finder du i kapitel 9.
Automatisk rengering.

EE Nar du renger ovnen skal du benytte renggringsmidler som
er anbefalet af producenten — specielt Active Cleaner og
Vision Descaler.
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Efter at renggringsprogrammet er feerdigt skal du kontrollere
om rengoringen var tilfredsstillende. Hvis ikke skal du gentage
programmet. Hvis der er rester af rengeringsmiddel pa overfladen
i ovnkammeret eller dets tilbeher, skal du skylle det med
handbruseren eller starte Rinse med vandprogram. Hvis ikke dette
bliver gjort kan den rustfrie overflade i ovnkammeret tage skade
og fa misfarvninger nar ovnen anvendes ved hoje temperaturer.
Garantien omfatter ikke skade forarsaget af dette!

Efter at ovnkammeret er rengjort, &bn dgren og lad den sta halvaben
for at terre ovnkammeret helt.

Nar du arbejder med rengeringsmidler skal du altid felge
brugsanvisningen ngje og fglge alle producentens anbefalinger.
Dette vil forhindre sundhedsfare!

Nar du renger kombidampovnen, skal du allztid bruge
beskyttelsesudstyr ~ og  ordineret  arbejdstej  (handsker,
beskyttelsesbriller, maske)!

Nar du bruger automatiske rengeringsprogrammer pa ovne med
roll-in vogn er det essentielt at seette vognen ind i apparatet for
du starter renggringsprogrammet!

Automatiske rengeringsprogrammer skal ikke bruges til at vaske
kokkengrej eller metaldele!

Nar ovnen renggres med et renggringsmiddel ma temperaturen
ikke under nogen omstaendigheder overstige 70°C. Ved hogjere
temperaturer kan rengoringsmidlet szette sig i overfladen pa ovn-
kammeret og skabe pletter, der ligner rust eller anden skade pa
ovnkammeret. Garantien daekker ikke denne type skader!

RENGORING AF DORTATNINGSLISTER

Efter at ovnkammeret er rengjort, tor derteetningslisterne af med en
bled klud dyppetirengeringsmiddel. Ter derefter dartaetningslisterne
af med en klud dyppet i rent vand, og ter derefter af med en tor
klud. Efter endt rengaring skal ovnens dor sta halvaben sadan at
ovhkammeret og dorteetningslisterne kan terre fuldsteendig.

RENGORING AF YDRE DELE

Rengor ydersiden af ovnen med en blad klud og et rengaringsmiddel
som er beregnet til renggring og behandling af rustfrit stal og glas.

8.2 UGENTLIG VEDLIGEHOLDELSE
AFKALKNING AF OVNKAMMERET

Hvis der opstar en kalkskorpe pa overfladen i ovnhkammeret, afkalk
ovnkammeret med "ovnkammer afkalker"-programmet, og brug
Vision Descaler-produktet til dette.

®

Hvis ovnkammeret er betydeligt tilkalket skal du finde ud af
vandets sammensaetning og den korrekte drift af vandbehand-
lingsenheden, hvis der er en sadan enhed. Skader pa grund af
vand, der ikke opfylder producentens krav eller skader pa grund af
ufuldsteendig vedligeholdelse er ikke omfattet af garantien!

INSPEKTION OG RENGORING AF RUMMET BAG DEN
INDVENDIGE VAEG

Fortsaet med daglig vedligeholdelse (se kapitel 7.1) og kontrollér
grundigt rummet bag den indre vaeg.
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1. Renger de venstre og hegjre indstik (geeler ikke apparater med
lastesystem).

2. Losn lasene der fastger den indvendige vaeg foran blaeseren. En
skruetreekker eller ment kan bruges til at lesne dem.

Hvis dele af rummet er snavset eller forkalket, skal du lukke
den indvendige veeg, fastgere den med lasen og veelge det
passende rengeringsprogram til niveauet af snavs. Efter at
renggringsprogrammet er faerdigt skal du kontrollere om
rengeringen var tilfredsstillende (fortsaet til punkt 2 og 3). Hvis ikke
alt er rent nok skal du gentage processen. Hvis rengeringen er
tilfredsstillende skal du lukke den indvendige vaeg (foran bleeseren),
bruge den integrerede las for at sikre mod selvabning, og seette
indstikkene tilbage (geelder ikke apparater med lastesystem).

3. Efter rengoring skal du lade deren pa ovnen sta aben sadan
at ovnkammeret udluftes. Dette hjeelper ogsa sadan at
dorteetningslisterne holder bedre.

INSPEKTION OG RENGORING AF RUMMET BAG DEN
INDVENDIGE VAEG

U

| sjeeldne tilfeelde kan der, selv efter gentagen automatisk renge-
ring og afkalkning, stadigvaek veere svaer snavs bag den indven-
dige vaeg. | sddanne tilfeelde skal man manuelt rengere rummet
med et renggringsmiddel (Manual Cleaner) eller afkalker (Puron
K):

1. Abn den indvendige vaeg pa maden som er beskrevet tidligere
i dette kapitel.

2. Sprojt Manual Cleaner eller Puron K (for afkalking) pa hele
overfladen — inklusiv bleesere, vandsprayer (tube i midten af
viften) og varmeelementet — og lad det virke i 15 minutter.

3. Skyl grundigt ovnkammeret ved at starte det automatiske ren-
goringsprogram Rinse med vand.

4. Efteratrengeringsprogrammet er feerdigt skal du kontrollere om
renggringen var tilfredsstillende. Hvis ikke alt er rent nok skal du
gentage processen. Hvis renggringen er tilfredsstillende skal du
lukke den indvendige veeg (foran bleeseren), bruge den inte-
grerede las for at sikre mod selvabning, og seette indstikkene
tilbage (geelder ikke apparater med lastesystem).

5. Efter rengaring skal du lade deren pa ovnen sta aben sadan at
ovnhkammeret udluftes. Dette hjeelper ogsa sadan at dorteet-
ningslisterne holder bedre.

RENGOR LUFTFILTERET

En gang om maneden skal du kontrollere og rengere luftfilteret, som
er nederst til venstre pa ovnen.

Fjern filteret mod

ovnens
det grundigt med et
opvaskmaskine. Efter rengering skal du lade det torre helt.

naermeste side og vask
rengoeringsmiddel eller i en

A

Hvis luftfilteret er blokeret kan ovnens elektroniske komponenter
overophedes og ovnens funktion blive begraenset.

45



Brugsanvisning | Blue Vision kombidampovn | 08 VEDLIGEHOLDELSE

RENGOR DOREN, GLASSET OG DRYPBAKKEN

1. Abn ovnderen.

2. Kontroller drypbakken pa bunden af deren. Hvis den er beskidt
skal du rengere den med en blad klud og rengeringsmiddel.

3. Kontroller drypbakken pa bunden af ovnen. Hvis den er beskidt
skal du renggre den med en blad klud og rengaringsmiddel.

Las det inderste glas op og vip det op.

5. Renger alle glasoverflader med en ren klud og rengeringsmiddel
beregnet til glas.

6. Tor glasoverfladerne af med en tor klud.

7. Ter pakningen pa mellemglasset af med en fugtig klud og ter det.

=
|
N

)J||
|
|
L
w

8. Seet gradvist det midterste og inderste glas i originalposition og
sikr dem med lasen ved at trykke let pa det indre glas neer lasen.

8.3 SEKS MANEDERS VEDLIGEHOLDELSE
AFKALKE BOILEREN

Selv om ovne med en boiler er udstyret med en automatisk funktion
som regelmaessigt udskifter vandet i boileren og renser boileren
for almindelig skidt og aflejringer skal den afkalkes grundigt hver
6. maned. Dette forhindrer skade pa varmeelementene og sikrer at
boileren virker korrekt. Garantien daekker ikke skader som fglge af
en tilkalket boiler!

Afhzaengig af vandkvaliteten kan ovnens boiler behove afkalking
oftere. Hvis boileren er steerkt forkalket er det ikke sikkert at
apparatet virker korrekt.

A

Kun et autoriseret servicefirma ma afkalke boileren.

8.4 MANUEL VEDLIGEHOLDELSE

For sikker, fejlfri drift og for at @ge levetiden skal ovnen og dens
tilbeher inspiceres mindst en gang om aret af et autoriseret
servicefirma.
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09 I AUTOMATISK
RENGORING

Blue Visionkombidampovnen er udstyret med etautomatisk rengaringssystem
som sikrer at kombidampovnen altid er fuldstaendigt hygiejnisk ren.

Regelmaessig brug af det automatiske rengeringssystem sparer tid og
bidrager i betydelig grad til at forleenge levetiden pa udstyret.

Takket veere dette system er de eneste rengaringsopgaver pa ovnen:
« veelge korrekt renggringsprogram for maengden af snavs

« starte rengeringsprogrammet og tilfere rengeringsmiddel

9.1 AUTOMATISK RENGORING: HVAD DU
SKAL VIDE

For  automatisk  rengering skal du  bruge
rengeringsmidlet Active Cleaner som pakkes i 60 g
plastposer. De leveres i sma bgtter som indeholder 50
pakker.

Rengeringsmidlets indpakning beskytter det fra fugtskader, men det skal
stadigveek opbevares tert og hvor der ikke er fugtigt. Du skal altid bruge
rengeringsmidlet umiddelbart efter at have abnet pakken. Lad det aldrig sta
abent, og vigtigst af alt, lad det aldrig sta pa fugtige steder eller uden opsyn.

A Vigtigt:

« Huvis et andet rengeringsmiddel end Retigo Active Cleaner bruges
(Retigo Manual Cleaner, Vision Descaler), tager Retigo intet ansvar for
skader, og garantien daekker ikke skader som opstar pa denne made.

- Rengeringsmidlerne skal opbevares utilgaengeligt for bern.

« Nar du handterer rengeringsmidlet skal du felge alle regler for
HMS og arbejde sikkert med kemiske substanser, og specielt bruge
beskyttelsesudstyr (forst og fremmest handsker og beskyttelsesbriller).

« Folg instruktionerne pa rengaringmiddelpakken.

« Rengeringmidlet ma aldrig komme i direkte kontakt med huden,
ojnene eller munden.

« Du ma aldrig abne ovnens der nar renggringsprogrammet er i gang -
dette kan forarsage fare for eksponering af kemikalier.

« Forrengeoring skal du fierne alt kekkengrej fra ovnen.
« Folg alle instruktionerne som vises pa skaermen.

- Efter at have brugt rengeringsmidlet ma du ikke leegge
renggringsmiddel-pakken i ovnkammeret.

« Du ma aldrig spilde rengeringsmiddel pa apparatets
varme overflader - dette kan irreversibelt skade
den rustfri staloverflade. Garantien geelder ikke
ovne som er skadet pa denne made.

« Huvis rengegringen ikke er tilfredsstillende vil fedt bygge sig op i
ovnkammeret og kan anteende under normal brug af kammeret.

Kombidampovnen har seks rengeringsprogrammer. Hvilket program du skal
bruge afhaenger af maengden af snavs i ovnkammeret — se diagrammet

herunder.
PROGRAM BESKRIVELSE VARIGHED*
é Skyl med vand - Skyl med lunkent vand )
. . 14:53
e uden rengeringsmiddel.
‘ Ekspressvask - Kort rengering af let snavs. 33:39
‘ ‘ Normal vask - Rengering af let snavs. 50:19
“‘ Medium vask - Rengering af moderat 011519
snavs.
‘ ‘ ‘ ‘ Ekstra steerk vask - Rengering af store 01:48:39

maengder snavs.

* Rengeringstiderne som indikeres geelder for ovnsterrelse 611. Disse data kan vaere lidt

forskellige for andre kombidampovnsterrelser.

Afhaengig af stgrrelsen pa kombidampovnen og vaskeprogrammet som
veelges, er det ogsa nedvendigt at vaelge den rigtige maengde vaskemiddel.
Maengden af opvaskemiddel som behgves afhaenger af graden og karakteren

af snavset.

ST@RRELSE PA KOMBIDAMPOVN

PROGRAM MANGDE VASKEMIDDEL (enheder)
623 611 1011 1221 2011 2021
é Skyl med vand* 0 0 0 0 0
HH

¢ Ekspressvask 111 2 2

‘ ‘ Normal vask 1 1 1 2 2 4

000  Moderatvask 111 2 2 4
0000 csvesterkvask 1 2 2 3 3

Afkalkning af

ovnkammeret** ! ! ! 2 2

* Vandskylning gores uden vaskemiddel.

** Vision Descaler bruges til afkalkning.
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9.2 START RENGORING

1 TRYK PA RENGORINGSIKONET

2 VEALG PASSENDE PROGRAM

trong cleaning
04

\g chamber ¢

3 TRYKSTARTAF
RENGORINGSPROGRAMMET Vent pa at |
vaskemidlet tilseettes. b

Nar du trykker pa Start vil kombidampovnen automatisk checke om tempe-
raturen inde i ovnkammeret ikke er for hgj. Hvis temperaturen er over 80°C
vil den automatiske nedkelingsproces i ovnkammeret begynde. Hvis tempe-
raturen ikke er over 80°C eller ovnkammer-nedkeglingen er afsluttet vil ovnen
bede dig om at tilfere vaskemiddel.

A

TILF@J VASKEMIDDEL

TRYK FOR AT GA TILBAGE TIL LISTEN
OVER RENGORINGSPROGRAMMER

Nar du tilferer vaskemiddel skal du felge alle regler for arbejde
med kemiske substanser!

« Abn vaskemiddelposen der hvor det er anvist.

+ Heeld posens indhold pa aflebsdaekslet pa
bunden af ovnkammeret. Storstedelen af
pulveret vil falde gennem aflebshullet.

« Luk doren pa kombidampovnen

Det valgte program starter automatisk og skaermen vil informere dig om hvor
langt programmet er kommet og hvor lang tid der er tilbage.

Efter at vaskeprogrammet er faerdigt udsendes en signallyd og en meddelelse
vises. Kombidampovnen er nu klar til at blive brugt igen.

STOP VASKEPROGRAM FOR TID

Du kan afbryde vaskeprogrammet under hovedtrinnet ved at trykke pa STOP-
knappen som vises pa skaermen. Hvis du ger dette vilkombidampovnen sperge
dig om du virkelig vil stoppe programmet. Hvis du bekraefter vil programmet
skifte til skylning, der varer omtrent 16 minutter. Vaskeprogrammet
stopper fuldstaendigt. Hvis du ikke bekraefter og trykker "Nej” vil processen
programmet fortseette hvor det var.

A

« Nar vaskeprogrammet er afsluttet skal du checke ovnkammeret. Fjern
vaskemiddelrester ved at skylle grundigt med handbruseren eller
rens med vand. Hvis ikke dette bliver gjort kan den rustfrie overflade
i ovnkammeret beskadiges og fa misfarvninger nar ovnen nar hgje
temperaturer. Garantien deekker ikke skader forarsaget af dette!

« Du skal ikke vaske kombidampovnen med hgjtryksudstyr.

« Hvis kombidampovnen ikke skal bruges igen efter rengering, anbefaler
vi at du lader ovnderen sta pa klem, for eksempel over natten.

« Smid vaskemiddelpakken ud som normalt, genanvend som plastaffald.

« Aldrig lad tom emballage ligge let tilgaengeligt.

AFKALKNING AF OVNKAMMERET

Afkalkning anbefales nar der er synlige kalkaflejringer i ovnkammeret
(et hvidt lag af kalk), dette afheenger af vandets hardhed. For at afkalke
kombidampovnen ma det specielle rengeringsmiddel Vision Descaler
anvendes.

Dette middel anvendes pa samme made som Active Cleaner. Standardpakke-
storrelsen for Vision Descaler er en plastbotte som indeholder 25 poser som
vejer 150 gram hver.
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Nar du arbejder med ovnen kan displayet vise fejlmeddelelser. Betydningerne

| TABEL OVER

FEJLMEDDELELSER

er som felger:

Fejl 18

Nar boileren temmes falder
vandniveauet ikke under
minimumsvandstanden inden
den angivne tidsgraense.

Kombidampovnen vil
automatisk skifte til reserve-
injektionstilstand og det
er muligt at fortseette med
at bruge den midlertidigt.
Efter at kombidampovnen
genstartes vil den pragve
at starte boileren. Hvis
problemet kommer
tilbage skal du kontakte et
autoriseret vaerksted.

Fejl 26

Flapventil-fejl. Den
automatiske flapventil virker
ikke korrekt.

Fejl pa flapventilen

kan pavirke
madlavningsresultatene,
men det er muligt at
fortseette med at bruge
kombidampovnen
midlertidigt. Kontakt et
autoriseret veerksted.

Fejl 31

Fejl ved dreening af
varmesensor.

Kombidampovnen kan
bruges midlertidigt til alle
programmer. Kontakt et
autoriseret vaerksted.

Fejl 33

Fejl pa boilerens
varmesensor.

Kombidampovnen vil
automatisk skifte til reserve-
injektionstilstand og det
er muligt at fortseette med
at bruge den midlertidigt.
Efter at kombidampovnen
genstartes vil den prove
at starte boileren. Hvis
problemet kommer
tilbage skal du kontakte et
autoriseret veerksted.

Fejl 34

Fejl pa 1-punkts-
kernetemperaturfoler.

Kombidampovnen kan
bruges midlertidigt til alle
programmer undtagen
programmer med
temperaturfgler. Kontakt et
autoriseret veerksted.

FEJL BESKRIVELSE LOSNING
Fejl 10 Minimumsvandniveauet . .
. o Kombidampovnen vil
er ikke naet i boileren . . )
) } . automatisk skifte til reserve-
inden for den indstillede S .
) . injektionstilstand og det
tidsbegraensning selv om .
maksimalniveauet er naet s e
’ at bruge den midlertidigt.
Efter at kombidampovnen
genstartes vil den prave
at starte boileren. Hvis
problemet kommer
tilbage skal du kontakte et
autoriseret veerksted.
Fejl 11 Fejl pa ovnkammerets e
varmeelement.
fortseette opgaven. Kontakt
et autoriseret veerksted.
Fejl 12 Maksimalt vandniveau blev . .
. VR ] ) Kombidampovnen vil
ikke naet i boileren inden den ) . )
indstillede tidsaraense automatisk skifte til reserve-
9 ' injektionstilstand og det
er muligt at fortseette med
at bruge den midlertidigt.
Efter at kombidampovnen
genstartes vil den prove
at starte boileren. Hvis
problemet kommer
tilbage skal du kontakte et
autoriseret vaerksted.
Fejl 13 Maksimalt vandniveau blev
ikke naet i boileren inden den  Check vandtilforsels-
indstillede tidsgraense. indgangen (abn hanen).
Ovnen kan anvendes
midlertidig til varmluft. Hvis
problemet kommer tilbage,
selv om vandtilfgrslen er
ordnet, skal du kontakte et
autoriseret vaerksted.
Fejl 15 Fejl ved
moForvarmebeskyttelse. Kontakt et autoriseret
Indikerer
. veerksted.
motoroverophedning over
en angivet greense.
Fejl 16 Boileren blev ikke forvarmet . .
. ) Kombidampovnen vil
inden den angivne . . )
tidsaraense automatisk skifte til reserve-
9 ) injektionstilstand og det
Fejl17  Nar boileren tommes falder ~ ©F Muligt at fortseette med

vandniveauet ikke under
minimumsvandstanden inden
den angivne tidsgraense.

at bruge den midlertidigt.
Efter at kombidampovnen
genstartes vil den prave
at starte boileren. Hvis
problemet kommer
tilbage skal du kontakte et
autoriseret veerksted.

Fejl 35

Fejl pa ovnkammerets
varmesensor.

Fejl umuligger at arbejde i
alle programmer. Kontakt et
autoriseret veerksted.

Fejl 36

Fejl pa 6-punkts-
kernetemperaturfoler.

Kombidampovnen kan
bruges midlertidigt til alle
programmer undtagen
programmer med
temperaturfoler. Kontakt et
autoriseret veerksted.

Fejl 37

Termistor frakoblet.

Fejl 38

Termistor er kortsluttet.

Kontakt et autoriseret
veerksted.
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Fejl 40 Termisk sikring for kammeret

er gaet, boiler (kun boiler
kombidampovne), treekstop
(kun gaskombidampovne
med et traekstop) eller
koblingsboks termisk sikring.

Kontakt et autoriseret
veerksted.

Fejl 41 Fejl pa keling -

overophedning af
elektronikken.

Renger luftfilteret. Hvis
problemet kommer
tilbage skal du kontakte et
autoriseret veerksted.

Fejl 42 Overophedning af boilerens

varmeelement.

Kombidampovnen vil
automatisk skifte til reserve-
injektionstilstand og det
er muligt at fortseette med
at bruge den midlertidigt.
Efter at kombidampovnen
genstartes vil den prove
at starte boileren. Hvis
problemet kommer
tilbage skal du kontakte et
autoriseret veerksted.

Fejl Modbus kommunikationsfejl.
60-79

Frakobl stremmen til
kombidampovnen (ikke
dvaletilstand), vent

i 30 sekunder og teend
kombidampovnen igen
(tilslut strammen igen).
Hvis problemet kommer
tilbage skal du kontakte et
autoriseret veerksted.

Fejl Fejl pa frekvensomformer.
80-91

Fejl 95 Fejl pa bleeserhastighed.

Hvis problemet kommer
tilbage skal du kontakte et
autoriseret vaerksted.

Fejl 96 Fejl pa lys.

Kontroller at gastilfarslen
er aben og prev at bruge
ovnen igen. Hvis problemet
kommer tilbage skal du
kontakte et autoriseret
veerksted.

Fejl100  Systemfejl

Kontakt et autoriseret
veerksted.

A

Kun autoriseret serviceoplaert persona-
le som er certificeret af producenten ma reparere defek-

ter i apparatet. Uprofessionel

indblanding af uautoriseret

servicepersonale medferer at garantien bortfalder!

I hele observationstiden ma

kombidampovnen inspiceres

regelmaessigt, testes og revideres i henhold til gaeldende regler

i ejerens land.
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BRUGBAR LEVETID

Produktets levetid er 10 ar hvis de felgende forhold opretholdes:
Regelmaessige forebyggende serviceinspektioner hver 12. maned den er
i brug. Denne inspektion skal udferes af serviceteknikere fra et Retigo-
autoriseret partnerveerksted.

Brugeren skal kunne fremvise dokumentation for servicebesag.
Brugeren ma falge instruktionerne i brugsanvisningen praecist.

Brugeren ma vedligeholde og rengere ovnen dagligt med rengaringsmidler
anbefalet af Retigo.

Hvis ovnen har automatisk rengering skal rengeringsmidler som anbefales af
Retigo kun anvendes.

Brugeropleering fra en Retigo professionel kok ma dokumenteres
i servicebogen eller pa kopier af oplaeringsloggen.

Hvis personalet der anvender oven aendres skal opleeringen gives pa ny.

TAG UD AF DRIFT - BORTSKAFFELSE
Ved bortskaffelse af COMBI OVEN efter at den er taget ud af drift ma alle

nationale regler for affald felges. Ovnen bestar af elektriske dele (elektronik,
omformer, halogenlamper, batteri, etc.) som kan skade miljget hvis det
bortskaffes forkert.
c Kombidampovnen og dens dele MA IKKE bortskaffes
som almindeligt husholdningsaffald!
Ovnens slutbruger ma vaelge mellem folgende tre bortskaffelsesmuligheder:

Bortskaffelse af RETIGO s.r.o.

Bestill bortskaffelse af udstyret af RETIGO ved at ringe pa telefonnummeret
+420 571 665 511 eller via e-mail info@retigo.cz

Forbered kombidampovnen til bortskaffelse:
« Frakobl professionelt det elektriske udstyr

+ Placér det elektriske udstyr pa en palle, sikr det med krympefolie/film og
transportér det til en passende station for bortskaffelse.

®

Fjernelse og bortskaffelse er gratis for brugeren. | samarbejde med en
underleverander vil Retigo s.r.o. ordne fiernelse og bortskaffelse af det
elektriske udstyr i henhold til lovene som geelder. P4 samme made vil
Retigo s.r.o. ordne bortskaffelse af andre firmaers elektriske udstyr hvis
Retigo s.r.o. skifter dem ud med sine egne produkter.

Bortskaffelse via ovnens distributar

Bestil bortskaffelse af kombidampovnen gennem distributeren, som sa vil
ordne bortskaffelse med Retigo.

Nar du bestiller skal du opgive felgende information:
« preecis adresse for afhenting af kombidampovnen
« kontaktperson, telefonnummer

« tidspunkt for afhenting af kombidampovnen

Afskaffelse pa egen hand

Hvis du veelger at bortskaffe kombidampovnen pa egen hand skal du gere
dette i overensstemmelse med nationale love for dette. Tag ovnens metaldele
til genbrugsstationer for dette, og smid glasset i en genanvendelsescontainer
for glas. Tag keramisk isolering og elektriske dele med til et specialiseret firma
som specialiserer sig i at behandle og bortskaffe sadant affald.

GARANTI

Garantiperioden star skrevet i servicebogen og pa garanticertifikatet. Fa en
bekraeftelse pa garantien fra firmaet som installerede kombidampovnen.

Det som ikke er omfattet af garantien er skader som er forarsaget af forkert
brug, ved ikke at folge denne brugsanvisning, skader ved brug af for steerke
renggringsmidler og forkert rengering af kombidampovnen. Heller ikke
omfattet garantien er defekter som er forarsaget af installation som ikke
er trad med producentens anbefalinger, ukorrekt udferte reparationer,
uautoriseret manipulation af ovnen og force majeure.
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